INFORMAGOES GERAIS

EDITAL

PROCESSO
EDITAL
PREGAO

60/2026
25/2026
25/2026

OBJETO

Contratagdo de empresa especializada para prestagdo de servico de
nutricdo e alimentagdo escolar, visando o preparo e distribuicdo de
alimentagdo balanceada, em condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas,
que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes (Lei
Federal 11.947/2009, Resolucdo FNDE ne. 06/2020, com a Portaria CVS
05/13, de 09/04/2013, da Secretaria de Estado da Saude de S3o Paulo e
Resolugdo RDC n2 216 de 15/09/04 da ANVISA e demais alteragdes), aos
alunos regularmente matriculados em unidades educacionais da rede
municipal de ensino de Nova Alianga, mediante o fornecimento de todos
0s géneros alimenticios e demais insumos necessarios, supervisao e
manutengao preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados,
fornecimento de mao de obra treinada para a preparagao dos alimentos,
distribuicdo, controle, limpeza e higienizagdo de cozinhas, despensas das
unidades educacionais, em conformidade com as normas técnicas fixadas
pela Secretaria Municipal de Educacgdo e Secretaria Municipal de Saude —
Departamento de Vigilancia Sanitaria.

DATA SESSAO
HORA SESSAO

LOCAL

02/09/2026

14h00m

Sala de Licitagdo

Praca Padre Jodo Nolte, 22, Centro, CEP 15.210-000
Nova Alianga - SP

ENQUADRAMENTO
MODO DE DISPUTA
REGIME DE EXECUCAO

Pregao
Aberto
Por prego Global

TIPO Menor preco Global
. Lei Federal n2 14.133/2021, Decreto Municipal n2 91, de 26 de julho de
LEGISLACAO
2021, e Lei Complementar n2 123/2006.
GARANTIA De acordo com este edital e termo de contrato

PRAZO DE EXECUCAO
PRAZO DE PAGAMENTO

De acordo com o Termo de Referéncia e Termo de Contrato

De acordo com o Termo de Referéncia e Termo de Contrato

ESCLARECIMENTOS
E IMPUGNACOES

Devem ser encaminhados pelo e-mail: licitacao.pmna@gmail.com, até 3

(trés) dias uteis antes da data de abertura do certame.




As respostas serdo divulgadas no prazo de 3 (trés) dias uteis, limitado ao
ultimo dia util anterior a data da abertura do certame, no site www.nova

alianca.sp.gov.br.




EDITAL DE PREGAO

PROCESSO N2 60/2026
EDITALN? 25/2026
PREGAO N2 25/2026
DATA DA REALIZACAO 02/09/2026

HORARIO 14h00m

Sala de Licitacdao

LOCAL Praca Padre Jodo Nolte, 22, Centro, CEP 15.210-000
Nova Aliancga - SP

A Prefeitura Municipal de Nova Alianga, através do Prefeito Municipal, Senhor Jurandir Barbosa de Morais, no
uso das atribuicGes que |Ihe sdo conferidas por lei, torna publico que se acha aberta, nesta unidade, licitacdo na
modalidade Pregdo, na forma presencial, através do regime de execugao por preco global, do tipo menor preco
global, modo de disputa aberto, autuado no Processo n2 60/2026 — Pregdo Presencial n? 25/2026, objetivando a
Contratacdao de empresa especializada para prestacdao de servico de nutricdo e alimentacdo escolar, visando o
preparo e distribuicdo de alimentagdo balanceada, em condic¢Ges higiénico-sanitdrias adequadas, que atendam
aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes (Lei Federal 11.947/2009, Resoluc¢do FNDE n2. 06/2020, com
a Portaria CVS 05/13, de 09/04/2013, da Secretaria de Estado da Salde de S3o Paulo e Resolugdo RDC n2 216 de
15/09/04 da ANVISA e demais alteragGes), aos alunos regularmente matriculados em unidades educacionais da
rede municipal de ensino de Nova Alian¢a, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais
insumos necessarios, supervisdao e manutengao preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados, fornecimento
de mado de obra treinada para a preparacdao dos alimentos, distribuicdo, controle, limpeza e higienizacdo de
cozinhas, despensas das unidades educacionais, em conformidade com as normas técnicas fixadas pela Secretaria
Municipal de Educagdo e Secretaria Municipal de Saide — Departamento de Vigilancia Sanitaria.

As propostas deverdo obedecer as especificacdes deste instrumento convocatério e anexos, que dele fazem parte
integrante.

Os envelopes contendo a proposta e os documentos de habilitacdo serdo recebidos no endereco acima
mencionado, na sessdo publica de processamento do Pregdo, apds o credenciamento dos interessados que se
apresentarem para participar do certame.

A sessao de processamento do Pregdo serd realizada na Sala de Licitagcdao do Paco Municipal, situada a Praca Padre
Jodo Nolte, n2 22, Centro neste municipio, iniciando-se no dia 02/09/2026, as 14:00 horas e sera conduzida pela
Pregoeira e/ou Agente de Contratacdo com o auxilio da Equipe de Apoio, designados.

Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame na data
marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario e
local anteriormente estabelecidos, desde que ndo haja comunica¢do da municipalidade em sentido contrério.

1. DO OBJETO

1.1. E objeto do presente processo licitatério a Contratacio de empresa especializada para prestacdo de servico
de nutricdo e alimentac¢do escolar, visando o preparo e distribuicdo de alimentacdo balanceada, em condi¢Ges
higiénico-sanitarias adequadas, que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes (Lei Federal
11.947/2009, Resolucdo FNDE n2. 06/2020, com a Portaria CVS 05/13, de 09/04/2013, da Secretaria de Estado da
Saude de S&o Paulo e Resolugdo RDC n2 216 de 15/09/04 da ANVISA e demais alteragdes), aos alunos regularmente
matriculados em unidades educacionais da rede municipal de ensino de Nova Alianga, mediante o fornecimento



de todos os géneros alimenticios e demais insumos necessarios, supervisao e manutengao preventiva e corretiva
dos equipamentos utilizados, fornecimento de mao de obra treinada para a preparacdao dos alimentos,
distribuicdo, controle, limpeza e higieniza¢do de cozinhas, despensas das unidades educacionais, em conformidade
com as normas técnicas fixadas pela Secretaria Municipal de Educacdo e Secretaria Municipal de Saude —
Departamento de Vigilancia Sanitaria, conforme condic¢des e especificacdes contidas no termo de referéncia em
anexo.

1.2. O objeto desta licitacdo deverd ser de qualidade, obedecendo integralmente ao termo de referéncia.

2. DO RECURSO FINANCEIRO

2.1.As despesas decorrentes da aplicacdo do presente objeto onerardo a dotagdo orgamentdria constante do
orcamento da Prefeitura de Nova Alianca, para o exercicio financeiro de 2026:
02.09.03/12.306.0013.2051.0000/3.3.90.30.00

02.09.03/12.306.0013.2051.0000/3.3.90.30.00

02.09.03/12.306.0013.2051.0000/3.3.90.39.00

02.09.03/12.306.0013.2051.0000/3.3.90.39.00

02.09.03/12.306.0013.2051.0000/3.3.90.39.00

2.2. O custo da despesa total, para um periodo de 12 (doze) meses, esta estimado em de R$ 3.712.593,00 (Trés
milhGes setecentos e doze mil quinhentos e noventa e trés reais).

3. DA PARTICIPAGCAO

3.1. Poderdo participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta
licitacdo.

3.2. Serd concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, nos limites
previstos da Lei Complementar n2 123, de 2006.

3.3. N3o poderdo participar desta licitacdo os interessados:

3.3.1. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da licitacdo em
decorréncia de sanc¢do que lhe foi imposta;

3.3.2. Pessoa que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe funcao na licitacdo ou atue
na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, devendo essa proibicdo constar expressamente do edital de
licitacao;

3.3.3. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n2 6.404, de 15 de dezembro de 1976,
concorrendo entre si;

3.3.4. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a
condi¢bes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo
trabalhista;

3.3.5. Suspensos de participar de licitagcdes e impedidos de contratar no ambito da Administracdo Publica direta e
indireta Municipal, nos termos do art. 156, lll, § 42, da Lei n. 14.133/2021;

3.3.6. Declarados inidoneos para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, na forma do art. 156, IV, § 59,
da Lei n. 14.133/2021;

3.3.7. Estrangeiros que ndo tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo e
responder administrativa e judicialmente;

3.3.8. O impedimento de que trata o item 3.3.1 serd também aplicado ao licitante que atue em substituicao a
outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a ela aplicada, inclusive a sua
controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo fraudulenta da
personalidade juridica do licitante.




4.

DO CREDENCIAMENTO

4.1. O credenciamento far-se-a por meio da apresentagao dos seguintes documentos (FORA DOS ENVELOPES):

a)
b)

d)

f)

g)

h)

j)

RG (Carteira de |dentidade) do representante na sessdo;

Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social e suas alteracGes, se houver, devidamente registrado na
Junta Comercial, em se tratando de sociedades comerciais, acompanhado, no caso de sociedade por
acoes, de documento de eleicdo de seus atuais administradores; inscricdo do ato constitutivo, no caso de
sociedade civil, acompanhada de prova da diretoria em exercicio; ou decreto de autorizacdo, em se
tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais e no caso de empresa
individual, registro comercial, em vigor;

Sendo sécio, proprietario ou dirigente devera apresentar: Estatuto ou Contrato Social, no qual estejam
expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal investidura.
Apds a prova da existéncia juridica da empresa deve ficar provado que o outorgante tem poderes para
credenciar, em resumo:

c.1) no caso de empresa individual, o proprietario;

c.2) no caso de sociedades comerciais, o sécio gerente ou administrador;

c.3) no caso de sociedade por agdes, seus administradores;

c.4) no caso de sociedades civis, a diretoria em exercicio;

Referidos documentos devem estar autenticados.

Ndo sendo sdécio, proprietdrio ou dirigente, além da documentagdo prevista no item 4.1 “b”, devera
apresentar Instrumento publico de procuragdo ou instrumento particular com amplos poderes para
praticar todos os demais atos pertinentes ao certame;

Declaracdo de ME- Micro Empresa ou de EPP — Empresa de Pequeno Porte, se for o caso, visando o
exercicio da preferéncia prevista na Lei Complementar 123/06, Modelo Anexo li;

Declaragao de aceitacdo plena e total das condi¢cOes deste Edital e de que cumpre os requisitos de
habilitacdo, Modelo Anexo Ili;

Declaragao que nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cdao de aprendiz, nos termos do
artigo 7°, XXXIIl, da Constituicdo, Modelo Anexo IV;

Declaracdao de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas, Modelo Anexo V;
Declaragao que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou
forcado, observando o disposto nos incisos lll e IV do art. 12 e noinciso Il do art. 52 da Constituicao Federal;
Modelo Anexo VI;

4.2. A declaracdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigcdo sujeitara o licitante as san¢Ges previstas em
lei e neste Edital.

4.3. Nao sera permitido o credenciamento de um mesmo representante para mais de uma licitante.

4.4. Os documentos apresentados em fase de Credenciamento ndo precisardo ser reapresentados em fase de
Habilitacao.

5.

5.1.

DA APRESENTACAO DA PROPOSTA

O proponente credenciado devera apresentar sua PROPOSTA em um envelope fechado, com as
indicacOes abaixo:

AO MUNICIPIO DE NOVA ALIANGA - SP

EDITAL DE PREGAO N2. 25/2026

ENVELOPE N2. 01 - PROPOSTA

PROPONENTE (NOME COMPLETO) TELEFONE E E-MAIL (OPCIONAL)




5.2. A PROPOSTA dever4d ser apresentada nos termos do FORMULARIO PROPOSTA (Anexo IX) acompanhado da
planilha de precos unitarios e totais, devendo conter:

a) Nome, endereco, razao social, CNPJ, telefone e e-mail da licitante;

b) Descricdo de forma clara e sucinta do objeto da presente licitacdo;

c) Preco total para a execuc¢do do objeto, em moeda corrente nacional, em algarismos e por extenso, apurado
a data de sua apresentacao, sem inclusdao de qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria;

d) Os precos incluem todos os custos diretos e indiretos que se refiram ao objeto licitado, tais como:

materiais, insumos e mao-de-obra; servicos de terceiros aplicados ao objeto, se o caso; margem de lucro da
proponente, locacbes de maquinas, equipamentos ou de imdveis e instalacGes auxiliares; tarifas de dgua, energia
elétrica e telecomunicacgGes; seguros, legal ou contratualmente exigidos; encargos sociais e trabalhistas; tributos
federais, estaduais e municipais incidentes sobre a atividade econémica ou o objeto em si; multas aplicadas pela
inobservancia de normas e regulamentos; alojamentos e alimentacdo; vestuario e ferramentas; equipamentos de
protecdo individual e de seguranca; depreciagOes e amortiza¢Ges; despesas administrativas e de escritdrio;, entre
outros.

e) Validade da proposta de, no minimo, 60 dias;

f) Declaragao de que suas propostas econ6micas compreendem a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencgodes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.

5.3. Apds a apresentacdo da proposta, ndo caberd desisténcia, salvo por motivo justo, decorrente de fato
superveniente e aceito pela Pregoeira ou Agente de Contratacao.

5.4. Juntamente com a Proposta (Envelope n? 1), a licitante deverd apresentar Declaragdo de que apresentara

garantia para contratar, correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do Contrato, e que podera ser da
seguinte forma:

| - caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante registro em
sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados por seus
valores econ6micos, conforme definido pelo Ministério da Economia;

Il - seguro-garantia;

Il - fianga bancaria emitida por banco ou instituicao financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo

Banco Central do Brasil.
IV - titulo de capitalizagdo custeado por pagamento Unico, com resgate pelo valor total.

6. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

6.1. Os documentos contidos no ENVELOPE N2 1 — PROPOSTA serdo analisados pela Pregoeira ou Agente de
Contratacdo, que verificara a exatiddo das operagdes aritméticas realizadas pelo licitante e procedera as correcdes
correspondentes, caso necessario, com vistas a apuragao do valor final a ser considerado para fins de julgamento
da proposta.

6.1.1. Em caso de discrepancia entre valores, a Pregoeira ou Agente de Contratacdo da Licitacdo tomara como
corretos os valores unitdrios informados pelo licitante na planilha de precos unitdrios e totais.

6.1.2. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A planilha
podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pela Pregoeira ou Agente de Contratacao, desde que nao haja
majoracgao do preco proposto.

6.2. Desclassificacdo. Sera desclassificada a proposta que:

6.2.1. estiver em desacordo com qualquer das exigéncias estabelecidas neste Edital;

6.2.2. contiver vicios ou ilegalidades, for omissa ou apresentar irregularidades ou defeitos capazes de dificultar o
julgamento;

6.2.3. ndo apresentar as especificacdes técnicas previstas no Termo de Referéncia, se o caso;




6.2.4. apresentar precos manifestamente inexequiveis, assim considerados aqueles que ndo tenham sua
viabilidade demonstrada por meio de documentacado que comprove que os custos dos insumos sdo coerentes com
os de mercado e que os coeficientes de produtividade sao compativeis com a execuc¢do do objeto;

6.2.4.1. Na hipdtese do item 6.2.4 serd facultado ao licitante comprovar, no prazo assinalado pela Agente de
Contratacdo, a viabilidade dos precos constantes em sua proposta, sob pena de desclassificacao.

6.2.5. formulada por licitantes participantes de cartel, conluio ou qualquer acordo oclusivo voltado a fraudar ou
frustrar o carater competitivo do presente certame licitatdrio.

6.3. A Pregoeira ou Agente de Contratacdo podera a qualquer momento solicitar aos licitantes a composicao dos
precos unitarios dos itens, servicos, materiais ou equipamentos, bem como os demais esclarecimentos que julgar
necessarios para analisar a aceitabilidade da proposta, em atendimento ao estabelecido no artigo 59 da Lei Federal
n? 14.133/2021.

6.4. Nao serdo consideradas, para fins de julgamento da proposta, ofertas de vantagem ndo prevista neste
instrumento convocatério, baseadas nas propostas dos demais licitantes ou que apresentem prazos ou condi¢cdes
diferentes dos fixados neste Edital.

6.5. O julgamento das propostas sera efetuado pela Pregoeira ou Agente de Contratacdo, que elaborari a lista de
classificagdo proviséria observando a ordem crescente dos precos apresentados.

6.6. Havendo empate entre duas ou mais propostas, serdo utilizados os critérios de desempate estabelecidos no
artigo 60 da Lei Federal 14.133/2021

6.7. Na hipétese de desclassificacdo de todas as propostas, a Pregoeira ou Agente de Contratagdo dard o certame
por encerrado, devidamente lavrado em ata.

6.8. A Pregoeira ou Agente de Contratacdo poderd suspender a sessdo publica para analisar os documentos
apresentados nos ENVELOPES N° 1 — PROPOSTA, marcando, na mesma oportunidade, nova data e horario em que
retomara os trabalhos, que serdo imediatamente informados aos licitantes.

7. ETAPA DE LANCES

7.1. Serd iniciada a etapa de lances com a participacdo dos classificados provisoriamente no julgamento das
propostas, imediatamente a proclamacdo do resultado pela Pregoeira ou Agente de Contratacdo através de lances
verbais decrescentes, a partir do autor da proposta menos vantajosa seguido dos demais, inferiores a proposta de
menor prego.

7.2. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relacao aos
lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser 0,5% (meio porcento).
7.3. A desisténcia do licitante em apresentar lance verbal, quando convocado, implicara sua exclusao da etapa de
lances verbais e a manutencdo do ultimo preco por ele apresentado.

7.4. A etapa de lances sera considerada encerrada quando a licitante convocada ndo formular novo lance verbal.
7.5. Os licitantes poderdo formular lances intermediarios - iguais ou superiores ao menor ja ofertado.

7.6. Ndo podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o licitante desistente as penalidades legais
cabiveis.

7.7. Finalizada da Etapa de lances a Pregoeira ou Agente de Contratacao poderd proceder com negociagées junto
ao primeiro colocado afim de obtencdo de condi¢Ges mais vantajosas.

7.7.1. O procedimento de negociacdo poderd ser realizado com os demais licitantes seguindo a ordem de
classificagdo incialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacdo, for desclassificado
em razao de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Prefeitura Municipal de Nova Alianca.
7.7.2. Havendo negociagdo a Pregoeira ou Agente de Contratagdo procederd a aceitabilidade do menor prego nos
termos do artigo 59 da Lei Federal 14.133/2021.

7.8. Em caso da desclassificacdo ou inabilitacdo da proposta de menor valor, a Prefeitura Municipal de Nova Alianca
procedera com o exame das ofertas subsequentes, respeitando a ordem de classificacdo final obtida na etapa de
lances.

7.9. A Pregoeira ou Agente de Contratacdo podera suspender a sessdo publica apds encerrada a fase de lances,
para analisar os novos precos apresentados pela licitante melhor classificada, marcando, na mesma oportunidade,




nova data e horario em que retomara os trabalhos, que serdo imediatamente informados aos licitantes.

8. DA HABILITACAO

8.1. Encerrada a andlise e aceitacdo da proposta de preco, sera analisada a documentacdo de habilitacdo do
licitante melhor classificado, nos termos do inciso Il, artigo 63 da lei federal 14.133.

8.1.1. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentacdo de
novos documentos, salvo em sede de diligéncia.

8.1.2. Complementacdo de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;

8.1.3. Atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas.

8.1.4. Na analise dos documentos de habilitacdo, o Agente de Contratagdo podera sanar erros ou falhas que nado
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado registrado e
acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagdo.

8.2. Como condi¢do prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Agente de Contratacgdo verificara o eventual descumprimento das condi¢des de
participacdao, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura
contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

8.3. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS e o e o Cadastro Nacional de Empresas Punidas
— CNEP (www.portaldatransparencia.gov.br/);

8.4. Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho
Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

8.5. Lista de Inidéneos, mantida pelo  Tribunal de Contas do Estado de Sdo
https://www4.tce.sp.gov.br/apenados/publico/#/publicas/certificado

8.6. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e de seu sdcio majoritario, por forca do
artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sang¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa
juridica da qual seja sdcio majoritario.

8.7. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor
diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas.

8.8. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societdrios, linhas de fornecimento similares, dentre
outros.

8.9. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificacdo.

8.10. Constatada a existéncia de sanc¢do, o Agente de Contratagdo reputard o licitante inabilitado, por falta de
condicdo de participacao.

8.11. No caso de inabilitagdo, havera nova verificagcdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n2 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para
aceitacdo da proposta subsequente.

8.12. Caso atendidas as condigbes de participacdo, a habilitacdo dos licitantes sera verificada em relacdo a
habilitacdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificagdo econémico-financeira e habilitagdo técnica.
8.13. N&o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

8.14. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial,
todos os documentos deverdao estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.15. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de ndmeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas contribuigdes.
8.16.0 proponente deverd apresentar a sua DOCUMENTAGCAO em um envelope fechado, com as indicagdes
abaixo:



https://www4.tce.sp.gov.br/apenados/publico/#/publicas/certificado

AO MUNICIPIO DE NOVA ALIANGA - SP

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N2. 25/2026

ENVELOPE N2. 02 - DOCUMENTACAO

PROPONENTE (NOME COMPLETO) TELEFONE E E-MAIL (OPCIONAL)

8.17. 0 envelope DOCUMENTAGAO devera conter:

8.17.1 Habilitagao juridica.

a) Documentacdo apresentada no CREDENCIAMENTO, NAO precisara ser reapresentada no envelope de
habilitacado.

8.17.2. Regularidade fiscal

a) Copia do Cadastro Nacional de Pessoa Fisica - CPF, dos sdcios proprietarios;

b) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social e suas alteragdes, se houver, devidamente registrado na Junta
Comercial, em se tratando de sociedades comerciais, acompanhado, no caso de sociedade por agdes, de
documento de eleicdo de seus atuais administradores; inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedade civil,
acompanhada de prova da diretoria em exercicio; ou decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou
sociedade estrangeira em funcionamento no Pais e no caso de empresa individual, registro comercial, em vigor.
c) Copia da inscricdo da empresa no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ;

d) Cépia de inscricdo estadual e/ou municipal se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao
seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

e) Prova de regularidade com a Fazenda Federal e Prova de regularidade relativa a Seguridade Social, mediante
apresentacdo de certiddo negativa e/ou positiva com efeito negativo - CND;

f) Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede da licitante, mediante
apresentacdo de certiddo negativa e/ou positiva com efeito negativo - CND;

g) Prova de regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, mediante apresentacdo de
CertidGes de Regularidade do FGTS - CRF;

h) Prova de regularidade perante a Justica do Trabalho, mediante apresentacdo de Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT;

i) Prova de cumprimento das exigéncias de que trata o inciso XXXIll do Art.72 da Constituicdo Federal de 1988,
mediante apresentagdo de declaragdo firmada pela licitante, Modelo Anexo V, nos termos do Decreto
regulamentar n24.358/02.

8.17.3. Qualificagdo técnica Profissional e Operacional
a) De acordo com o item 7.4 do Termo de Referéncia.

8.17.4 Qualificagdo econ6émica - financeira
a) De acordo com o item 7.3 do Termo de Referéncia.

8.18. Todas as comprovacdes de regularidades exigidas, poderdo ser apresentadas em seu efeito negativo e/ou
positiva com efeito negativo;

8.19. A documentacgdo devera ser apresentada em cdpia ou original, salvo para os extraidos via internet.

8.20. Os documentos que nao possuirem prazo de validade somente serdo aceitos com data ndo excedente a 6
(seis) meses de antecedéncia da data prevista para apresentagao dos envelopes.

8.21. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal, social e trabalhista ndo impede que a licitante
gualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a
todas as demais exigéncias do edital.

8.22. A declaracdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitacdo.

8.23. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de




pequeno porte, e uma vez constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e
trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaracdo do vencedor,
comprovar a regularizagao. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragdo publica,
guando requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

8.24. A nao-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a inabilitacdo do
licitante, sem prejuizo das sancbes previstas neste Edital, sendo facultada a convocacdo dos licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa
de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restricdio na documentacao fiscal e trabalhista, sera
concedido o mesmo prazo para regularizacao.

8.25. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Agente de Contratagdo
suspendera a sessdo, informando nova data e horario para a continuidade da mesma.

8.26. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos
documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

8.27. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo inabilitacdo, havera
nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n2 123,
de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceita¢do da proposta subsequente.

8.28. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante serad declarado vencedor.

9. DO RECURSO

9.1. Cabe recurso em face de:

9.1.1. julgamento das propostas;

9.1.2. ato de habilitagdo ou inabilitagdo de licitante;

9.1.3. anulagdo ou revogacao da licitagdo

9.2. Nos recursos de julgamento das propostas e de ato de habilitacdo ou inabilitacdo de licitante serdo observadas
as seguintes disposic¢oes:

9.2.1. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusdo, e o prazo para
apresentacdo das razoes recursais de 3 (trés) dias Uteis sera iniciado na data de intimacdo ou de lavratura da ata
de habilitacdo ou inabilitacdo ou, na hipétese de adogao da inversdo de fases prevista no § 12 do art. 17 da Lei n.
14.133/2021, da ata de julgamento;

9.2.2. A apreciacdo se dara em fase Unica.

9.2.3. Nao sera admitida intengdo de recurso de carater protelatdrio, fundada em mera insatisfagdo do licitante,
ou baseada em fatos genéricos.

9.2.4. O pregoeiro examinara a intengdo de recurso, aceitando-a ou, motivadamente, rejeitando-a.

9.2.5. O licitante que tiver sua intencdo de recurso aceita deverd enviar as razGes do recurso via e-mail —
licitacao.pmna@gmail.com ou através de protocolo fisico no setor de licitagcdo e contratos, no prazo de 3 (trés)
dias uteis, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados a apresentar contrarrazdes, em igual prazo, que
comegara a correr a partir do término do prazo do recorrente.

9.2.6. Para justificar sua inten¢do de recorrer e fundamentar suas razées ou contrarrazdes de recurso, o licitante
interessado podera solicitar vista dos autos.

9.2.7. As intengOes de recurso ndo admitidas e os recursos rejeitados pelo pregoeiro serdo a ele dirigidos, que, se
nao reconsiderar o ato ou a decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, encaminhara o recurso com a sua motivagao a
autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contado do
recebimento dos autos.

9.2.8. O acolhimento do recurso implicara a invalidagdo apenas dos atos nao suscetiveis de aproveitamento.

10. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

10.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

10.1.1. Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos anteriores a realizacdo da sessao
publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao publica, situacdo em que serdo repetidos os atos




anulados e os que dele dependam.

10.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante declarado vencedor
nao assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista,
nos termos do art. 43, §12 da LC n2 123/2006. Nessas hipdteses, serdo adotados os procedimentos imediatamente
posteriores ao encerramento da etapa de lances.

10.2. Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessao reaberta.

10.2.1.A convocacao se dara por meio de publicacdo no DOM.

11. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO
11.1. Encerrada a fase de julgamento e habilitacdo, e exauridos eventuais recursos administrativos, o processo
administrativo serd encaminhado a autoridade competente para adjudicar o objeto e homologar a licitagdo.

12, DA GARANTIA DA EXECUCAO

12.1. O adjudicatario, devera prestar garantia como condicdo para a assinatura do Termo de Contrato, no valor
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do Contrato, através de uma das modalidades previstas nos incisos
do § 19, do art. 96, da Lei n? 14.133/2021. Optando a licitante pela modalidade de garantia seguro-garantia
prevista no inciso Il, do § 12, da Lei n? 14.133/2021, o prazo para a prestacdo da garantia serd de 1 (um) més,
contado da data da homologacdo da licitacdo e anterior a assinatura do contrato.

12.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentagao da garantia acarretara a aplicacdao de multa de 0,07%
(sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

12.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragcdo a promover a rescisdao do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas cldusulas conforme dispdem os incisos | do art. 137 da Lei n°.
14.133, de 2021.

12.2. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, deverd abranger um periodo minimo de
03 (trés) meses apds o término da vigéncia contratual.

12.3. A garantia assegurara qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

12.3.1. Prejuizo advindo do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;

12.3.2. Prejuizos causados a Contratante ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a execucdo do
contrato;

12.3.3. As multas moratérias e punitivas aplicadas pela Contratante a Contratada;

16.3.4. Obrigagoes fiscais e previdencidrias de qualquer natureza, ndo honradas pela Contratada.

12.4. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior.

12.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, mediante depdsito em qualquer
agéncia do Banco do Brasil, na conta corrente prdpria (conta garantia), de deposito em caucao.

12.6. Caso a opcdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

12.7. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, deverd constar expressa renuncia do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

12.8. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogac¢do de sua vigéncia, a garantia devera ser readequada
ou renovada nas mesmas condicdes.

12.9. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacao, a Contratada
obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, contados da data em que for
notificada.

12.10. A Contratante ndo executara a garantia na ocorréncia de uma ou mais das seguintes hipoteses:

12.10.1. Caso fortuito ou for¢a maior;

12.10.2. Alteragao, sem prévia anuéncia da seguradora, das obriga¢des contratuais;




12.10.3. Descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA decorrentes de atos ou fatos praticados pela
CONTRATANTE;

12.10.4. Atos ilicitos dolosos praticados por servidores da Administragao.

12.11. N3o serdo aceitas garantias que incluam outras isencdes de responsabilidade que ndo as previstas neste
item.

12.11.1. Sera considerada extinta a garantia com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o
levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da
CONTRATANTE, mediante termo circunstanciado, de que a CONTRATADA cumpriu todas as clausulas do contrato.

13. DA FORMALIZACAO DO CONTRATO

13.1. Apds a homologacdo, a adjudicataria sera convocada para assinar o termo de contrato, cuja minuta constitui
o ANEXO | deste Edital.

13.1.1. O prazo de comparecimento para a assinatura do termo de contrato serd de 10 (dez) dias, e podera ser
prorrogado mediante solicitacdo justificada pela adjudicatéria e aceita pela Contratante. No caso de opcdo pela
prestacdo da garantia na modalidade seguro-garantia, o prazo para a assinatura do contrato sera estendido até a
apresentagao da garantia, limitado ao prazo maximo de 45 (quarenta e cinco) dias.

15.1.2. Alternativamente, a critério da Prefeitura de Nova Alian¢a o termo de contrato podera ser encaminhado
para assinatura da adjudicataria mediante correspondéncia, com aviso de recebimento, ou meio eletrénico, com
confirmacao de leitura. O termo de contrato devera ser assinado e devolvido no prazo fixado pela Contratante, a
contar da data de seu recebimento.

15.2. Se, por ocasido da celebragdo do contrato, algum dos documentos apresentados pela adjudicataria para fins
de comprovacdo da regularidade fiscal ou trabalhista na etapa de habilitagao estiver com o prazo de validade
expirado, a Prefeitura de Nova Alianga, através da Agente de Contratagao verificard a situagdo por meio eletronico
e certificard a regularidade nos autos do processo, anexando ao expediente os documentos comprobatérios, salvo
impossibilidade devidamente justificada. Se ndo for possivel a atualizagdao por meio eletrdnico, a adjudicataria sera
notificada para comprovar a sua regularidade fiscal e trabalhista no prazo de 2 (dois) dias Uteis, sob pena de a
contratacdo nao se realizar.

15.3. A auséncia de assinatura do contrato dentro do prazo estabelecido pela Prefeitura de Nova Alianca, bem
como o descumprimento das condicGes de celebracdo previstas nos itens 15.1 e 15.2, caracterizam o
descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando a adjudicataria as sancdes previstas neste Edital e
demais normas pertinentes. Neste caso, a Prefeitura de Nova Alianca podera convocar outro licitante para celebrar
o contrato, desde que respeitada a ordem de classificagdo e mantidas as mesmas condi¢des da proposta
vencedora.

14. DA EXECUCAO, GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

15.1. O objeto devera ser executado de acordo com as regras previstas no Termo de Referéncia anexo.

15.2. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo setor responsavel, nos termos do artigos
117 e 72 da Lei 14.133/2021.

15.2.1. O fiscal do contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a execuc¢do do contrato,
determinando o que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados.

15.2.2. O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a ado¢do das medidas convenientes,
a situagdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia.

15.2.3. O fiscal do contrato sera auxiliado pelos drgaos de assessoramento juridico e de controle interno da
Administracdo, que deverdo dirimir duvidas e subsidid-lo com informac¢Ges relevantes para prevenir riscos na
execucdo contratual.

15.3. O contratado deverd manter preposto aceito pela Administracdo durante a prestacdo do servico e/ou
fornecimento do bem para representa-lo na execu¢ao do contrato.

15.4. O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no total
ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes de sua




execuc¢do ou de materiais nela empregados.

15.5. O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros em razao
da execucdo do contrato, e ndo excluird nem reduzird essa responsabilidade a fiscalizacdo ou 0 acompanhamento
pelo contratante.

15.6. Somente o contratado serd responsdvel pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais
resultantes da execugdo do contrato.

15.6.1. A inadimpléncia do contratado em relacdo aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transferira a
Administracao a responsabilidade pelo seu pagamento e ndo poderd onerar o objeto do contrato.

16. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E CONTRATADA

16.1. DAS OBRIGAGCOES DO CONTRATANTE

16.1. S3o obrigacdes da contratante:

16.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacGes assumidas pelo Contratado, de acordo com o instrumento
convocatério e seus anexos;

16.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢Ges estabelecidas no Projeto Executivo;

16.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢Ges verificadas no objeto fornecido,
para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

16.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo Contratado;

16.1.5. Comunicar a empresa para emissdao de Nota Fiscal no que pertence a parcela incontroversa da execugao
do objeto, para efeito de liquidagao e pagamento;

16.1.6. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo, forma
e condigdes estabelecidos na Planilha Orgamentaria;

16.1.7. Aplicar ao Contratado as sang¢des previstas na lei e no instrumento convocatdrio;

16.1.8. Cientificar o drgado de representacao judicial para adog¢do das medidas cabiveis quando do descumprimento
de obrigac¢des pelo Contratado;

16.1.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a execuc¢do do
contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execuc¢ao do ajuste;

16.1.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 1 (um) més;

16.1.11. Notificar os emitentes das garantias, se houver, quanto ao inicio de processo administrativo para apuracao
de descumprimento de clausulas contratuais (49, do art. 137, da Lei n? 14.133, de 2021).

16.1.12. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros,
ainda que vinculados a execuc¢do do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia
de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

16.2. DAS OBRIGAC@ES DO CONTRATADO

16.2.1. O Contratado deve cumprir todas as obriga¢Ges constantes do instrumento convocatério e em seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto,
observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

16.2.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cddigo de Defesa do
Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990);

16.2.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, os bens nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢ées resultantes da execu¢do ou
dos materiais empregados;

16.2.4. Responsabilizar-se por todo e qualquer dano causado a Administragao ou terceiros, nao reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo contratante, que ficara
autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos
sofridos;



16.2.5. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior (art.
137, Il, da Lei n.2 14.133, de 2021) e prestar todo esclarecimento ou informacéao por eles solicitados;

16.2.6. Indicar preposto para representa-lo durante a execugdo do contrato, e manter comunicagdo com
representante da Administracdo para a gestdo do contrato;

16.2.7. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacées assumidas, todas as
condicdes exigidas para habilitacao na licitacao;

16.2.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento de todas as obrigacGes trabalhistas, previdencidrias, fiscais,
comerciais e as demais previstas em legislacao especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao
contratante e ndo podera onerar o objeto do contrato;

16.2.9. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas
na legislacdo (art. 116, da Lei n.2 14.133, de 2021);

16.2.10. Paralisar, por determinagdo do contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo
com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

16.2.11. Guardar sigilo sobre todas as informacgdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;
16.2.12. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-
los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da
contratacao, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n2 14.133, de 2021;
16.2.13. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do contratante.

17. DA MEDICAO, PAGAMENTO E REAJUSTE

17.1. As medigOes serao realizadas mensalmente e as Notas Fiscais correspondentes também serdao emitidas
mensalmente, devendo ser apresentadas, pela CONTRATADA ao setor de Educac¢do da Prefeitura, em até 5 (cinco)
dias a contar da emissdo das Notas Fiscais referentes ao fornecimento da alimentacao escolar

17.2. As quantidades fixadas na planilha de orgamento destinam-se a permitir a uniformizacao das propostas,
sendo que a CONTRATADA receberd pelos servigos, o valor resultante dos carddpios (ou marmitex) efetivamente
servidos, com base nos pre¢os unitarios propostos.

17.2. Os pagamentos serdo efetuados no prazo de até 30 (trinta) dias apds o recebimento dos servicos constantes
deste edital, mediante a apresentac¢do da Nota Fiscal devidamente extraida pela CONTRATADA, acompanhada do
Laudo de Medicdo emitido pela CONTRATANTE, desde que entregues na Prefeitura em tempo habil, e apds
liberacdo dos recursos.

17.3. A devolugdo da medicdo e das Notas Fiscais ndo aprovadas pela fiscalizacdo, em hipotese alguma servira de
pretexto para que a CONTRATADA suspenda a execucdo dos servigos.

17.4. A reapresentacdo da medicdo e das Notas Fiscais devera ser efetuada em até dois 2 (dois) dias Uteis apos a
comunicagdo da devolugdo pela PREFEITURA. A reapresentacdo, além desse prazo, implicard automaticamente na
sua transferéncia para o periodo de medicdo mensal imediatamente subsequente

17.5. Os pagamentos ficardo condicionados a apresentacdo pela CONTRATADA do comprovante de situagdo de
regularidade junto ao INSS e FGTS.

17.6. A Nota Fiscal devera informar o nimero do contrato e do processo licitatdrio.

17.7. Havendo erro na apresenta¢do da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagdo, ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidagao da despesa, como, por exemplo, obrigacdo financeira pendente, decorrente
de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipGtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a ap6s a comprovacdo da regularizacio
da situagao, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

17.8. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

17.9. Nao havendo regularizacao ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante deverd comunicar




aos orgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como
guanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios
para garantir o recebimento de seus créditos.

17.10. Persistindo airregularidade, a contratante deverd adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

17.11. No caso do ndo pagamento da nota fiscal no prazo estipulado, por culpa exclusiva do MUNICIPIO, serd
efetuada a atualizacdo monetaria do 312 (trigésimo primeiro) dia até a data da efetiva quitacdo, atualizando-se o
valor com base nos mesmos critérios adotados para a atualizacdo das obrigacées tributdrias.

17.12. O Municipio de Nova Alianca ao efetuar pagamento a pessoa juridica, referente a qualquer servigco ou
mercadoria, contratado e prestado, procedera a retencdo do Imposto de Renda — IR, em observancia ao disposto
no disposto no art. 64, da Lei Federal n2 9.430 de 1996, no art. 15, da Lei Federal n2 9.249 de 1995, e, também, na
Instrucdo Normativa n? 1234/2012, com altera¢des dadas pela Instru¢cdo Normativa n? 2.145/2023 da Receita
Federal do Brasil.

17.13. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar no 123, de
2006, ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribuicGes abrangidos por aquele regime. No
entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de
que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

17.14. Os precos serdo reajustados conforme o item 9 do Termo de Referéncia.

17.15. Na hipétese de sobrevirem fatos imprevisiveis ou previsiveis, porém de consequéncias incalculaveis,
retardadores ou impeditivos da execugao do ajustado, ou ainda, em caso de forga maior, caso fortuito, ou fato do
principe, configurando situacdo econOmica extraordindria e extracontratual, a relagcdo que as partes pactuaram
inicialmente entre os encargos da Contratada e a retribuicdo do Contratante para a justa remuneracao dos
servicos, poderad ser revista, com a alteracdo do preco contratual para mais ou para menos, conforme o caso —
através de termo aditivo — para que se mantenha o equilibrio econémico - financeiro inicial do contrato, nas
situagBes previstas na Lei Federal n® 14.133/21.

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. O licitante ou o contratado serd responsabilizado administrativamente pelas seguintes infragdes:

I- dar causa a inexecucdo parcial do contrato;

Il- dar causa a inexecuc¢do parcial do contrato que cause grave dano a Administracao, ao funcionamento dos
servicos publicos ou ao interesse coletivo;

Ill- dar causa a inexecucgdo total do contrato;

IV- deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame;

V- ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

VI - ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratacdo, quando convocado
dentro do prazo de validade de sua proposta;

VIl- ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da licitacdo sem motivo justificado;

VIlI- apresentar declara¢gdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declara¢do falsa durante a
licitacdo ou a execugao do contrato;

IX- fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execuc¢do do contrato;

X - comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

XI - praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo;

XIl - praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

18.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas nesta Lei as seguintes sangoes:

| - adverténcia;

Il - multa;

Il - impedimento de licitar e contratar;

IV - declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

18.2.1. Na aplicacdo das san¢des serao considerados:




| - a natureza e a gravidade da infragdao cometida;

Il - as peculiaridades do caso concreto;

Il - as circunstancias agravantes ou atenuantes;

IV - os danos que dela provierem para a Administracdo Publica;

V - a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orienta¢des dos orgaos
de controle.

18.2.3. A sancdo prevista no inciso | do item 18.2, serd aplicada exclusivamente pela infracdo administrativa
prevista no inciso | do caput do art. 155 da Lei 14.133/2021, quando n3o se justificar a imposi¢cdo de penalidade
mais grave.

18.2.4. A sangdo prevista no inciso Il do item 18.2 sera calculada na ordem de 15% (quinze por cento) do valor do
contrato celebrado e serd aplicada ao responsavel por qualquer das infragGes administrativas previstas no art. 155
da Lei 14.133/2021.

18.2.5.A sancdo prevista no inciso Ill do item 18.2 deste termo serd aplicada ao responsavel pelas infracGes
administrativas previstas nos incisos Il, Ill, IV, V, VI e VIl do caput do art. 155 da Lei 14.133/2021, quando n3o se
justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar ou contratar no ambito da
Administragdo Publica direta e indireta da Prefeitura Municipal de Nova Alianga, pelo prazo de 3 (trés) anos.
18.2.6.A sancdo prevista no inciso IV do item 18.2. deste termo serd aplicada ao responsdvel pelas infragdes
administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, Xl e XIl do caput do art. 155 da Lei 14.133/2021, bem como pelas
infragcGes administrativas previstas nos incisos Il, 1, IV, V, VI e VIl do caput do referido artigo que justifiquem a
imposicao de penalidade mais grave que a san¢ao referida no item 18.2.1lI, e impedird o responsavel de licitar ou
contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo
de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

18.2.7. A sancdo estabelecida no inciso IV do item 18.2 deste termo sera precedida de analise juridica e observara
as seguintes regras:

I- quando aplicada por 6rgao do Poder Executivo, serd de competéncia exclusiva do prefeito municipal.

18.2.8. As sanc¢0es previstas nosincisos |, lll e IV do item 18.2. deste termo, poderao ser aplicadas cumulativamente
com a prevista no inciso Il do mesmo item.

18.2.9. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente
devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia
prestada ou sera cobrada judicialmente.

18.2.10. A aplicacdo das sangdes previstas no item 18.2 nao exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparacdo
integral do dano causado a Administragao Publica.

18.2.11. Na aplicagcdo da sang¢do prevista no inciso Il do item 18.2. deste termo, serd facultada a defesa do
interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacdo.

18.2.12. A aplicagdo das sangdes previstas nos incisos Il e IV do item 18.2. requerera a instauracdo de processo de
responsabilizacdo, a ser conduzido por comissdo composta de 2 (dois) ou mais servidores, que avaliara fatos e
circunstancias conhecidos e intimara o contratado para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
intimacdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

19. DA EXTINCAO CONTRATUAL

19.1. Conforme o Art. 137 da Lei Federa 14.133/2021, constituirdo motivos para extin¢do do contrato, a qual
devera ser formalmente motivada nos autos do processo, assegurados o contraditério e a ampla defesa, as
seguintes situagdes:

I- ndo cumprimento ou cumprimento irregular de normas editalicias ou de cldusulas contratuais, de especificagcbes,
de projetos ou de prazos;

II- desatendimento das determinagdes regulares emitidas pela autoridade designada para acompanhar e fiscalizar
sua execugdo ou por autoridade superior;

Ill- alteracdo social ou modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa que restrinja sua capacidade de
concluir o contrato;




IV- decretagdo de faléncia ou de insolvéncia civil, dissolu¢ao da sociedade ou falecimento do contratado;

V- caso fortuito ou forca maior, regularmente comprovados, impeditivos da execucdo do contrato;

VI- atraso na obtenc¢do da licenga ambiental, ou impossibilidade de obté-la, ou alteragdo substancial do
anteprojeto que dela resultar, ainda que obtida no prazo previsto;

VIl- atraso na liberacdo das dreas sujeitas a desapropriacdo, a desocupacdo ou a serviddo administrativa, ou
impossibilidade de liberacao dessas areas;

VIlI- razGes de interesse publico, justificadas pela autoridade maxima do 6rgao ou da entidade contratante;

IX- ndo cumprimento das obrigacdes relativas a reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz.

19.2. O contratado tera direito a extingdo do contrato nas seguintes hipdteses:

| - supressao, por parte da Administracdo, de obras, servicos ou compras que acarrete modificacao do valor inicial
do contrato além do limite permitido no art. 125 da Lei 14.133/2021;

Il - suspensao de execugdo do contrato, por ordem escrita da Administragdo, por prazo superior a 3 (trés) meses;
Il - repetidas suspensdes que totalizem 90 (noventa) dias Uteis, independentemente do pagamento obrigatério
de indenizagdo pelas sucessivas e contratualmente imprevistas desmobilizacdes e mobiliza¢gGes e outras previstas;
IV - atraso superior a 2 (dois) meses, contado da emissdo da nota fiscal, dos pagamentos ou de parcelas de
pagamentos devidos pela Administragdo por despesas de obras, servicos ou fornecimentos;

V - nao liberacdo pela Administracdo, nos prazos contratuais, de drea, local ou objeto, para execugdo de obra,
servico ou fornecimento, e de fontes de materiais naturais especificadas no projeto, inclusive devido a atraso ou
descumprimento das obriga¢Ges atribuidas pelo contrato a

Administragdo relacionadas a desapropriacdo, a desocupacgao de areas publicas ou a licenciamento ambiental.
19.3. As hipéteses de extingdo a que se referem os incisos I, Ill e IV do item 24.2. Observardo as seguintes
disposicdes:

| - ndo serdo admitidas em caso de calamidade publica, de grave perturbacdo da ordem interna ou de guerra, bem
como quando decorrerem de ato ou fato que o contratado tenha praticado, do qual tenha participado ou para o
gual tenha contribuido;

Il - assegurardo ao contratado o direito de optar pela suspensao do cumprimento das obrigacdes assumidas até a
normalizacdo da situagdo, admitido o restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro do contrato, na forma
da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei 14.133/2021.

19.4. Os emitentes das garantias previstas no art. 96 da Lei 14.133/2021 deverio ser notificados pelo contratante
guanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de cldusulas contratuais.

19.5. A extingdo do contrato podera ser:

| - determinada por ato unilateral e escrito da Administracdo, exceto no caso de descumprimento decorrente de
sua prépria conduta;

Il - consensual, por acordo entre as partes, por conciliagdo, por mediacdo ou por comité de resolucdo de disputas,
desde que haja interesse da Administrac¢ao;

Il - determinada por decisao arbitral, em decorréncia de cldusula compromisséria ou compromisso arbitral, ou por
decisao judicial.

19.6. A extingdo determinada por ato unilateral da Administracao e a extingdao consensual deverao ser precedidas
de autorizagdo escrita e fundamentada da autoridade competente e reduzidas a termo no respectivo processo.
19.7. Quando a extingao decorrer de culpa exclusiva da Administragdo, o contratado serd ressarcido pelos prejuizos
regularmente comprovados que houver sofrido e tera direito a:

| - devolugdo da garantia;

Il - pagamentos devidos pela execugdo do contrato até a data de extingao;

Il — pagamento do custo da desmobilizagao.

19.8. A extingdo determinada por ato unilateral da Administracdo podera acarretar, sem prejuizo das sancdes
previstas na Lei 14.133,2021, as seguintes consequéncias:

| - assuncdo imediata do objeto do contrato, no estado e local em que se encontrar, por ato préprio da
Administragao;



Il - ocupagdo e utilizagao do local, das instalagdes, dos equipamentos, do material e do pessoal empregados na
execucdo do contrato e necessarios a sua continuidade;

Il - execugdo da garantia contratual para:

a) ressarcimento da Administracdo Publica por prejuizos decorrentes da ndo execucdo;

b) pagamento de verbas trabalhistas, fundiarias e previdenciarias, quando cabivel;

c) pagamento das multas devidas a Administracdo Publica;

d) exigéncia da assuncdo da execucdo e da conclusdo do objeto do contrato pela seguradora, quando cabivel;

IV - retencdo dos créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados a Administracao Publica e
das multas aplicadas.

19.9. Na hipédtese do inciso Il do caput do item 19.3, o ato devera ser precedido de autorizagdo expressa da
autoridade competente.

20. DA ALTERACAO CONTRATUAL

20.1. Os contratos regidos conforme o art. 124, da Lei Federal 14.133/2021, poder3o ser alterados, com as devidas
justificativas, nos seguintes casos:

| - unilateralmente pela Administragdo:

a) quando houver modificacdo do projeto ou das especificagdes, para melhor adequacgao técnica a seus objetivos;
b) quando for necessdria a modificagdo do valor contratual em decorréncia de acréscimo ou diminuicdo
guantitativa de seu objeto, nos limites permitidos por Lei;

Il - por acordo entre as partes:

a) quando conveniente a substituicdo da garantia de execucao;

b) quando necessaria a modificacdo do regime de execu¢do da obra ou do servico, bem como do modo de
fornecimento, em face de verificagdo técnica da inaplicabilidade dos termos contratuais originarios;

c) quando necessaria a modificacdo da forma de pagamento por imposi¢cdo de circunstancias supervenientes,
mantido o valor inicial atualizado e vedada a antecipagao do pagamento em rela¢gdo ao cronograma financeiro
fixado sem a correspondente contraprestacdo de fornecimento

de bens ou execucdo de obra ou servico;

d) para restabelecer o equilibrio econémico-financeiro inicial do contrato em caso de for¢a maior, caso fortuito ou
fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis

de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execuc¢do do contrato tal como pactuado, respeitada, em
qgualquer caso, a reparticdao objetiva de risco estabelecida no contrato.

20.2. Se forem decorrentes de falhas de projeto, as alteracGes de contratos de obras e servicos de engenharia
ensejardo apuracdo de responsabilidade do responsavel técnico e adog¢do das providéncias necessarias para o
ressarcimento dos danos causados a Administracao.

20.3. Serd aplicado o disposto na alinea “d” do inciso Il do item 20.1 as contrata¢Oes de obras e servigcos de
engenharia, quando a execucao for obstada pelo atraso na conclusdao de procedimentos de desapropriacao,
desocupacdo, serviddo administrativa ou licenciamento ambiental, por circunstancias alheias ao contratado.
20.4. Nas alteragOes unilaterais a que se refere o inciso | do caput do art. 124 da Lei Federal 14.133, o contratado
serd obrigado a aceitar, nas mesmas condig¢es contratuais, acréscimos ou supressoes de até 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato que se fizerem nas obras, nos servicos ou nas compras, €, no caso
de reforma de edificio ou de equipamento, o limite para os acréscimos sera de 50% (cinquenta por cento).

20.5. As alteracBes unilaterais a que se refere o inciso | do caput do art. 124 da Lei Federal 14.133/2021 n3o
poderdo transfigurar o objeto da contratacgdo.

20.6. Se o contrato ndo contemplar pregos unitdrios para obras ou servigos cujo aditamento se fizer necessario,
esses serao fixados por meio da aplicacdo da relacdo geral entre os valores da proposta e o do orcamento-base da
Administracdo sobre os precos referenciais ou de mercado vigentes na data do aditamento, respeitados os limites
estabelecidos no art. 125 da Lei 14.133/2021.

20.7. Nas contratacOes de obras e servicos de engenharia, a diferenca percentual entre o valor global do contrato
e o preco global de referéncia ndo podera ser reduzida em favor do contratado em decorréncia de aditamentos




que modifiquem a planilha orgamentaria.

20.8. Nas alteragbes contratuais para supressao de obras, bens ou servicos, se o contratado ja houver adquirido
os materiais e os colocados no local dos trabalhos, estes deverao ser pagos pela Administracao pelos custos de
aquisicdo regularmente comprovados e monetariamente reajustados, podendo caber indenizacdo por outros
danos eventualmente decorrentes da supressao, desde que regularmente comprovados.

20.9. Caso haja alteracdao unilateral do contrato que aumente ou diminua os encargos do contratado, a
Administracdo devera restabelecer, no mesmo termo aditivo, o equilibrio econémico-financeiro inicial.

20.10. A extingdo do contrato ndo configurard dbice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatério.

20.11. O pedido de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro devera ser formulado durante a vigéncia
do contrato e antes de eventual prorroga¢do nos termos do art. 107 da Lei Federal 14.133/2021.

20.12. A formalizacdo do termo aditivo é condicdo para a execucdo, pelo contratado, das prestacdes determinadas
pela Administracdo no curso da execuc¢do do contrato, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipagao
de seus efeitos, hipdtese em que a formalizagdo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més

21.DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1. Qualquer cidadao podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar os termos do presente edital
por irregularidade na aplicacdo da lei de licitagdes, protocolizando o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data
fixada para a realizacdao da sessdo, no Protocolo da Prefeitura, no enderec¢o declinado no preambulo, ou através
do e-mail: licitacao.pmna@gmail.com.

21.2. Decaird do direito de impugnar os termos do presente edital o proponente que ndo apontar as falhas ou
irregularidades supostamente existentes no edital até o 3° (terceiro) dia Util que anteceder a data de realiza¢do da
sessdo. Sendo intempestiva, a comunica¢ao do suposto vicio ndo suspendera o curso do certame.

21.3. A impugnacado feita tempestivamente pelo licitante ndo o impedird de participar do processo licitatério até
o transito em julgado da decisdo a ela pertinente.

21.4. Caberd ao Agente de Contratacdo, auxiliado pelo d6rgdo de assessoramento juridico, decidir sobre a
impugnacgdo no prazo de (03) trés dias Uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.
21.5. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

21.6. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

21.7. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser motivada pelo Agente de
Contratagao, nos autos do processo de licitagao.

21.8. As respostas as impugnacoes e aos esclarecimentos solicitados, bem como outros avisos de ordem geral,
serdo divulgadas no sitio www.novaalianca.sp.gov.br, sendo de responsabilidade dos licitantes, seu
acompanhamento.

21.9. N&o serdo conhecidas as impugnacGes apresentadas apds o respectivo prazo legal ou, no caso de
empresas, que estejam subscritas por representante nao habilitado legalmente ou nao identificado no processo
para responder pela proponente.

21.10. A peticdo de impugnacao apresentada por empresa deve ser firmada por sdcio, pessoa designada para a
administracdo da sociedade empresaria, ou procurador, e vir acompanhada, conforme o caso, de estatuto ou
contrato social e suas posteriores alteracdes, se houver, do ato de designacao do administrador, ou de procuragao
publica ou particular (instrumento de mandato com poderes para impugnar o Edital).

22. DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1. Dasessdo publica da Concorréncia divulgar-se-a Ata no sistema eletrdnico.

22.2. Na&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame
na data marcada, a sessdao serd automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que nao haja comunicagdo em contrdrio, pelo Pregoeiro.

22.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardao o horério de
Brasilia — DF.
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22.4. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Agente de Contratacdo podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficicia para fins de habilitacdo e
classificagdo.

22.5. A homologacao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao.

202.6. Asnormas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacao da disputa entre
os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao, o principio da isonomia, a finalidade
e a seguranca da contratagdo.

22.7. Oslicitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas propostas e a Administracao
nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do resultado do
processo licitatorio.

22.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-
a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

22.9. 0O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde
gue seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

22.10. Em caso de divergéncia entre disposicGes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o
processo, prevalecera as deste Edital.

22.11. O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletronico: www.novaalianca.sp.gov.br, e, também
poderdo ser lidos e/ou obtidos pelo e-mail: licitagdo. pmna@gmail.com.

21. DO FORO

11.1. O Foro competente para dirimir quaisquer duvidas surgidas em decorréncia desta licitacdo é o da Comarca
de Potirendaba-SP, excluido qualquer, outro por mais privilegiado que seja.

Nova Alianca-SP, 27 de julho de 2026

Jurandir Barbosa de Morais
Prefeito Municipal

Fazem parte deste Edital como anexos:

5.1. ANEXO I- ESTUDO TECNICO PRELIMINAR e TERMO DE REFERENCIA;

5.2. ANEXO Il- MODELOS DE CARDAPIOS A SEREM SERVIDOS;

5.3. ANEXO lll- PER CAPITAS POR CARDAPIOS;

5.4. ANEXO IV— ESPECIFICACOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS;

5.5. ANEXOV - RELACAO DAS ESCOLAS E SUAS LOCALIZACOES;

5.6. ANEXO VI- QUANTIDADES DE ALUNOS MATRICULADOS POR ESCOLA E TIPOS DE CARDAPIOS;
5.7. ANEXO VIl- MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS;

5.8. ANEXO VIII- EXEMPLOS DE PRODUTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR;

5.9. ANEXO IX— TABELA DE PRECOS PARA DESCONTO DA AGRICULTURA FAMILIAR;

5.10. ANEXO X - DECLARACAO DE HABILITACAO;

5.11. ANEXO XI - MODELO DE CREDENCIAMENTO;

5.12. ANEXO XIl - MODELO DE DECLARACAO EM CUMPRIMENTO AO INCISO XXXIIl DO ARTIGO 72 DA
CONSTITUICAOFEDERAL, COMBINADO COM O INCISO VI DO ARTIGO 68 LEI N2. 14.133/202;

5.13. ANEXO XIIl - MODELO DE DECLARACAO DE IDONEIDADE;

5.14. ANEXO XIV - MODELO DE DECLARACAO DE MICRO OU PEQUENA EMPRESA;

5.15. ANEXO XV - MODELO DE DECLARACAO DE RESERVA DE CARGOS;

5.16. ANEXO XVI - MINUTA DE CONTRATO.



Anexo |

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. Informagoes basicas

Contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de nutricdo e alimentagdo escolar, compreendendo
o fornecimento, preparo e a distribui¢ao de alimentagao balanceada, pelo sistema ponto a ponto, em condig¢des higiénico-
sanitarias adequadas e em estrita conformidade com os padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes (Lei Federal n2
11.947/2009; Resolucdo FNDE n2 06/2020; Portaria CVS n? 05/13, de 09/04/2013, da Secretaria de Estado da Saude de
Sdo Paulo; Resolugdo RDC n2 216, de 15/09/2004, da ANVISA; e demais normativos aplicaveis).

2. Descri¢cao da necessidade

O presente Estudo Técnico Preliminar visa a contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de
nutricdo e alimentacao escolar, compreendendo o fornecimento, preparo e a distribuicao de alimentagdo balanceada,
pelo sistema ponto a ponto, em condigdes higiénico-sanitarias adequadas e em estrita conformidade com os padrdes
nutricionais e dispositivos legais vigentes (Lei Federal n2 11.947/2009; Resolu¢do FNDE n2 06/2020; Portaria CVS n2 05/13,
de 09/04/2013, da Secretaria de Estado da Salude de S3o Paulo; Resolugdo RDC n2 216, de 15/09/2004, da ANVISA; e
demais normativos aplicaveis).

A contratacdo visa atender os estudantes regularmente matriculados nas unidades educacionais da rede municipal de
Nova Alianca e Escola Estadual Gabriel Cozzetto, por meio de convénio firmado entre a Prefeitura Municipal e Governo
do Estado de Sao Paulo, contemplando o fornecimento de todos os géneros alimenticios e insumos necessarios, os
servicos de logistica, supervisdo e manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados, bem como o
fornecimento de mdo de obra devidamente treinada para o preparo dos alimentos, distribui¢ao, controle, limpeza e
higienizacdo das cozinhas e despensas, conforme normas técnicas estabelecidas pela Secretaria Municipal de Educacéo,
Cultura e Esportes de Nova Alianca e pela Secretaria Municipal de Saude - Departamento de Vigilancia Sanitaria.

O Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), considerado o mais antigo programa governamental brasileiro na
area da Seguranca Alimentar e Nutricional (SAN), destaca-se como um dos maiores e mais abrangentes do mundo na
garantia do direito humano a alimentag¢do adequada e sauddvel em ambiente escolar. Seu objetivo é contribuir para o
crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial dos estudantes, favorecendo a aprendizagem, o rendimento escolar e
a adogdo de praticas alimentares saudaveis, mediante a¢des de educacado alimentar e nutricional e da oferta de refei¢cGes
apropriadas ao periodo em que o aluno permanece na escola.

Trata-se de um programa complexo, que envolve multiplas etapas: liberagdo de recursos; aquisicdo de géneros
alimenticios, insumos, utensilios e equipamentos; compra de materiais de limpeza e higiene; armazenamento e reposi¢ao;
preparo e distribuicdo das refeicdes; manutencdo dos equipamentos; e capacita¢cdo continua do pessoal envolvido. Todas
as etapas devem observar rigorosamente os padrdes de controle de qualidade e as normas sanitdrias definidas pela
ANVISA. A gestdo da alimentagao escolar exige ndo apenas o cumprimento dos requisitos nutricionais, mas também das
legislacGes e normas do Ministério da Salde, englobando aspectos nutricionais, operacionais e higiénico-sanitarios. Essa
gestdo impacta diretamente a promocao da cidadania, da autoestima e da melhoria de indicadores de desenvolvimento
humano. Contudo, dada sua complexidade, demanda grande parte do tempo dos gestores municipais, dificultando a
dedicacdo a atividades pedagdgicas e estratégicas.

Diante disso, evidencia-se a necessidade da contratacdo de empresa especializada.



3. Area requisitante
A presente demanda esta sendo solicitada pela Secretaria Municipal de Educacdo, Cultura e Esportes, sob
responsabilidade da llustrissima Secretaria Municipal Senhora Prof.2 Ana Lucia Ayruth Lucatto

4. Descrigao dos requisitos da contratagao

Trata-se de AQUISICAO DE PRODUTOS, a ser adquirido mediante licitacdo ramodalidade de Preg3o, nos termos da Lei n2.
14.133/2021. A garantia consiste na prestacdo pela empresa, de todas as obrigacdes previstas na Lei n2. 8.078, de
11 de setembro de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor - e altera¢Oes subsequentes. A empresa fornecedora dos
produtos/servigos serd responsavel pela substituicdo, troca ou reposi¢do dos produtos entregues danificados, ou ndo
compativeis com as especificacdes.

Na substituicdo dos produtos danificados, a reposi¢cdo sera por outro com especificagdes técnicas iguais, ousuperiores com
aprovacdo prévia da contratante, sem custo adicional para a contratante. A empresa deve aceitar o controle de qualidade
quando for ser realizado e também responder por todos os Onus referentes ao fornecimento contratado, Ndo sera
admitida a subcontratagdo do objeto a ser licitado.

5. Estimativa das quantidades
Os quantitativos foram extraidos do levantamento das contrata¢des anteriormente realizadas, considerando, ainda, o
efetivamente realizado.

6. Levantamento de mercado

6.1.Foi realizado o levantamento de mercado, considerando as alternativas atualmente disponiveis e utilizadas por outras
administracdes publicas em situacdes semelhantes. Esse estudo visa encontrar a melhor relagdo custo-beneficio ao longo
do ciclo de vida da contratagdo, conforme determina o art. 18, §19, V, da Lei n® 14.133/2021.

6.1. Escolha da alternativa mais vantajosa
A escolha do tipo de solugdo se baseou em contratagdes anteriores e levou em conta aspectos de economicidade, eficacia,
eficiéncia e padronizacdo, além de praticas do mercado.

7. Estimativa do valor da contratagao
O custo estimado da contratacdo é de RS 3.712.593,00 (Trés milhdes setecentos e doze mil quinhentos e noventa e trés
reais) conforme pesquisa realizada por cesta de preco nos moldes do artigo 23 da Lei 14.133/2021.

8. Descrigao da solugdao como um todo

A solucdo apresentada atende as necessidades da Administracdo Municipal de forma completa, garantindo seguranca
alimentar e nutricional, padronizacdo dos servigos, continuidade no atendimento, reducdo de riscos operacionais e
administrativos, e conformidade integral com a legislacdo vigente.

Configura-se, portanto, como a alternativa técnica mais adequada, sustentdvel e eficiente para assegurar a alimentagdo
escolar de qualidade aos estudantes do Municipio de Nova Alianga.

9. Justificativa para o parcelamento ou nao da solugao
N3o havera parcelamento do objeto, tendo em vista tratar-se de servigo continuo e indivisivel.



A execugdo exige integracdo total das atividades, impossibilitando a fragmentagdo sem prejuizo a eficiéncia e
continuidade do servigo.

10.Demonstrativo dos resultados pretendidos
Com a contratacgdo pretende-se:

e garantir alimentacdo escolar continua;

e assegurar qualidade nutricional;

e cumprir as normas do PNAE;

e reduzir riscos operacionais;

e melhorar a eficiéncia administrativa;

¢ reduzir custos indiretos;

e assegurar substituicdo imediata de funciondrios;
e padronizar prcedimentos;

e garantir seguranca alimentar;

e elevar o nivel de satisfacdo dos usuarios.

11. Providéncias a serem adotadas pela administracdo previamente a celebra¢ao do contrato

A secretaria, deve realizar o planejamento da contratacdo a fim de garantir a legalidade, transparéncia e eficiéncia do
processo, executando todas as fases preparatdrias posteriores a este Estudo Técnico Preliminar que lhe compete, e
posteriormente encaminhar ao Setor de Compras do Municipio de Nova Alianc¢a-SP.

12. Contratagdes correlatas e/ou interdependentes
N3o se faz necessaria a realizacdo de contratacdes correlatas e/ou interdependentes para a viabilidade e contratacdo
desta demanda.

13. Possiveis impactos ambientais
A presente contrata¢do ndo gera impactos ambientais diretos.

14. Mapeamento de riscos
N3o se aplica no presente caso.

15. Declaragao de viabilidade

O estudo técnico preliminar evidenciou que a contratacdo por Pregdo presencial para aquisicdo dos produtos, com
entregas parceladas, com duracdo de doze meses, é indispensdvel e essencial. Diante o exposto, conclui-se pela
viabilidade da contratacdo da solucdo apresentada, visto que, atende a demanda apresentada e é viavel técnica e



economicamente, alé de atender as necessidades apresentadas.

Nova Alianga, 01/07/2026

Ana Lucia Ayruth Luccatto

Secretaria Municipal de Educagao



TERMO DE REFERENCIA

1. OBIJETO:

1.1. Contratacdo de empresa especializada para prestacao de servico de nutricdo e alimentagdo escolar, visando o
preparo e distribuicdo de alimentagdo balanceada, em condic¢Oes higiénico-sanitarias adequadas, que atendam aos
padrdes nutricionais e dispositivos legais vigentes (Lei Federal 11.947/2009, Resolu¢do FNDE n2.06/2020, com a Portaria
CVS 05/13, de 09/04/2013, da Secretaria de Estado da Saude de S3o Paulo e Resolugdo RDC n2 216 de 15/09/04 da
ANVISA e demais alteragGes), aos alunos regularmente matriculados em unidades educacionais da rede municipal de
ensino de Nova Alianga, mediante o fornecimento de todos os géneros alimenticios e demais insumos necessdrios,
supervisdo e manutengao preventiva e corretiva dos equipamentos utilizados, fornecimento de mao de obra treinada
para a preparacao dos alimentos, distribuicdo, controle, limpeza e higienizacdo de cozinhas, despensas das unidades
educacionais, em conformidade com as normas técnicas fixadas pela Secretaria Municipal de Educac¢do e Secretaria
Municipal de Satide — Departamento de Vigilancia Sanitaria.

1.2. Os alimentos deverdo ser preparados ponto a ponto nas cozinhas das Unidades Escolares, relacionadas no
ANEXO IV, no mesmo dia de seu consumo.

1.3. Para efeito do objeto da presente licitacdo fica estabelecido que o Cardapio é o conjunto de alimentos per
capita servido aos educandos conforme modelos, definido no ANEXO Il. Os cardapios deverdo ser elaborados pela
nutricionista responsdvel técnica da empresa CONTRATADA e aprovados pela nutricionista responsavel técnica do
municipio, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias.

1.4. As preparacGes deverdo ser elaboradas de acordo com as fichas técnicas de preparo (FTP) que deverdo ser
elaboradas pela empresa CONTRATADA e passada para as cozinheiras escolares em treinamento. Os valores de energia,
macronutrientes e micronutrientes dos cardapios deverdo estar de acordo com os valores de referéncia especificados
na Resolugdo n. 20, de 02 de dezembro de 2020.

1.5. A alimentacdo escolar devera ser servida nas Unidades Escolares (ANEXO V), de segunda a sexta-feira,
obedecendo o calendario escolar do ano letivo.

1.6. Em caso de suspensdo das atividades educacionais, ndo previstas no calendario escolar, a CONTRATADA

devera ser comunicada com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, pelo responsdvel pela Unidade Escolar.

1.7. A composicdo quantitativa minima de cada cardapio servido devera respeitar os PER CAPITAS definidos no
ANEXO Il

1.8. Os alimentos adquiridos deverdo, preferencialmente, ser de origem de praticas sustentaveis.

1.9. Os locais da prestacdo de servigo deverdo ser nas dependéncias das unidades escolares elencadas no ANEXO
IV.

1.10. A critério da CONTRATANTE as Unidades Escolares, ANEXO V, poderdo ser acrescidas ou reduzidas.
1.11. As quantidades inicialmente previstas poderdo ser aumentadas ou diminuidas conforme as necessidades da

Prefeitura, dentro das exigéncias minimas do PNAE.



1.12. Todos os procedimentos relacionados com a prestacao dos servigos deverdo, no que couber, rigorosamente,
observar os demais dispositivos legais vigentes e regulamentares porventura aplicdveis.

1.13. O objeto desta licitacdo devera ser entregue de forma parcelada no Departamento Municipal de Educacao,
correndo por conta da CONTRATADA as despesas de seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e
previdenciarios decorrentes do fornecimento.

1.14. O objeto sera executado conforme as atividades a serem desenvolvidas em cada unidade escolar. As Unidades

Educacionais serao divididas em dois grupos segundo a natureza das atividades a serem exercidas.

2. ESPECIFICIDADES DA PRESTACAO DE SERVIGOS DE ACORDO COM A FAIXA ETARIA DOS ALUNOS ATENDIDOS:

2.1. Criancas com até 1 ano de idade:

2.1.1.  Paraascriancas menores de 6 (seis) meses de idade, devera ser fornecido apenas formula infantil nos horarios
de alimentagao;

2.1.2.  Para as criancas com idade entre 6 (seis) e 12 (doze) meses, além da alimentacdo complementar adequada,

de acordo com a consisténcia, deverd ser fornecida a férmula infantil, conforme modelo de carddpio (ANEXO II).

2.2. Dieta Especial

2.2.1. A CONTRATADA devera prover o atendimento de necessidade alimentar e nutricional especial aos alunos, no
prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, providenciando o envio dos produtos, carddpio e orientagdes previamente
aprovadas e treinamento de merendeiros para o atendimento ao aluno, a contar do recebimento da autorizacdo emitida
individualmente pela CONTRATANTE, acompanhada das orientagGes médicas.

2.2.2. A depender do grupo em que for classificado atendimento das necessidades alimentares, o valor da refeicdo

padrdo podera sofrer acréscimos, conforme a seguir:

Classificacdo das Dietas Especiais:

DIETAS ESPECIAIS — GRUPO A

(Requerem a aquisi¢cdo de alimentos muito especificos, conforme prescri¢ao)

TIPOS DE DIETAS ESPECIAIS Tipo de alimentagao Tipo de Cardapio




Dietas com exclusdo de leite de vaca e derivados com
prescricdo médica ou de nutricionista, de Hidrolisado
Proteico/ Formula de Aminoacidos Livres/ FOrmula
Extensamente Hidrolisada.

Exemplo: Alergia a Proteina do Leite de Vaca

Lanche + Refei¢cdo

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EME!I
- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EME!I
- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EME]I
- CAFE DA MANHA - EM
- REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM

- CAFE DA MANHA - EE

- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA

- REFEICAO ESPECIAL

Dietas com restricdo de aminodcidos.

Exemplo: Fenilcetonuria, Homaocistinuria, Tirosinemia.

Lanche + Refeicdo *

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EMEI

- CAFE DA MANHA - EM

- REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM

- CAFE DA MANHA — EE

- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA

Dietas enterais.

Lanche + Refei¢do

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- CAFE DA MANHA - EM
- REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM




DIETAS ESPECIAIS - GRUPO B

(Requerem a aquisi¢do de alguns alimentos especificos, conforme prescri¢ao)

TIPOS DE DIETAS ESPECIAIS Tipo de alimentagao Tipo de Cardapio

Dietas com exclusdo de gluten e trigo. Lanche* + Refeicdo -DIARIA

Exemplo: Doenca Celiaca/ Intolerancia/ Alergia ao Trigo. BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIALTARDE

BERCARIO/CRECHE/EMEI

- CAFE DA MANHA - EM

- REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM

- CAFE DA MANHA — EE

- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA

- REFEICAO ESPECIAL

Dietas com restricao de leite e prescricao de leite de soja | Lanche + Refeicao -DIARIA

ou leite sem lactose. BERCARIO/CRECHE/EMEI

Exemplo: Intolerancia a lactose. - PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL TARDE

BERCARIO/CRECHE/EMEI

- CAFE DA MANHA - EM

- REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM

- CAFE DA MANHA — EE

- ALMOCO - EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE —EJA

- REFEICAO ESPECIAL

Dietas com exclusdo de leite de vaca e derivados e | Lanche + Refeigao -DIARIA
prescricdo de Férmula de Soja, Bebida de Arroz, ou outro BERCARIO/CRECHE/EMEI
substituto equivalente. - PARCIAL MANHA




Exemplo: Alergia a Proteina do Leite de Vaca.

BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- CAFE DA MANHA - EM
- REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM

- CAFE DA MANHA - EE

- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA

- REFEICAO ESPECIAL

Dietas com exclusdo de alimentos com aditivos
alimentares.

Exemplo: Alergia a Aditivos Alimentares.

Lanche* + Refeicdo

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- CAFE DA MANHA - EM
- REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM

- CAFE DA MANHA — EE

- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA

- REFEICAO ESPECIAL

Dietas para suprir déficits caldricos e/ou de outros
nutrientes com prescricdo de suplemento nutricional
e/ou alimento especifico.

Exemplo: Baixo peso, deficiéncia de vitaminas e minerais.

Refeicao

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EMEI

- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI

- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI

- REFEICAO - EM

- ALMOCO - EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE




Dietas hipoglicidicas.

Exemplo: Diabetes mellitus/ Hiperglicemia.

Lanche* + Refei¢do

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- CAFE DA MANHA - EM
-REFEICAO - EM

- LANCHE TARDE — EM

- LANCHE TARDE — EM

- CAFE DA MANHA — EE

- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA

Dietas hipolipidicas e/ ou hipoglicidicas.
Exemplo:  Hipertrigliceridemia, Hipercolesterolemia,

Dislipidemia, Sindrome Nefrética, Sobrepeso e Obesidade

Lanche* + Refeicdo

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EMEI

- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI

- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI

- REFEICAO - EM

- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA

Dietas com prescricao de espessante para liquidos.

Exemplo: patologias com prescri¢do de dieta pastosa.

Refeicao

-DIARIA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIAL TARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- REFEICAO - EM

- ALMOCO - EE

- REFEICAO EE - EJA




Dietas para Refluxo Gastroesofdgico, com prescricdo de | Lanche* + Refeicdo -DIARIA

Formula Infantil Anti-Refluxo ou outra Férmula Infantil BERCARIO/CRECHE/EMEI

Especifica. - PARCIAL MANHA
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIALTARDE

BERCARIO/CRECHE/EMEI

Dietas Vegetarianas, com exclusdo de alimentos de | Lanche + Refeicdo* -DIARIA
origem animal. BERCARIO/CRECHE/EMEI
Exemplo: Vegetariano Estrito (Veganos); - PARCIAL MANHA
Lactovegetarianos; Ovovegetarianas. BERCARIO/CRECHE/EMEI
- PARCIALTARDE
BERCARIO/CRECHE/EMEI
- REFEICAO - EM
- ALMOCO — EE

- LANCHE DA TARDE Il — EE
- REFEICAO EE - EJA
- REFEICAO ESPECIAL

*Tipo de alimentagdo com maior incidéncia de alimentos especificos para as dietas. Entretanto, a alimentacdo do tipo

“refeicdo”, poderd incluir alimentos especiais, sobre os quais ndo incidirdo os acréscimos previstos neste instrumento.

DIETAS ESPECIAIS — GRUPO C

(Requerem pouca ou nenhuma aquisi¢do de alimentos especificos)

Dietas que exigem somente um ajuste no cardapio, utilizando basicamente alimentos que compdem o Programa de
Alimentagdo dos demais alunos.

Exemplos: dietas com alteracdo de consisténcia, dietas sem irritantes gdstricos, dietas hipossddicas etc.

Para estes casos, ndo incidird percentual de acréscimo no pagamento da dieta.

NOTA: Para as ocorréncias de outros tipos de dietas especiais, ndo previstas no quadro acima, ou, ainda, prescri¢cao de

dietas para patologias associadas, sua classificagdo quanto ao grupo (A ou B ou C) sera realizada em conjunto pelas partes.

2.2.3. As dietas especiais constantes dos grupos A e B, quando assim classificadas, de acordo com a prescricao médica
e/ou profissional responsavel pela indicacdo da necessidade alimentar ou nutricional, incidira:

acréscimo de 50% (cinquenta por cento) no valor de cada refei¢do, para os alunos matriculados na EMEF e EJA;



acréscimo de 30% (trinta) para os alunos matriculados em EMEI e EMEIEF.

2.2.4. As dietas especiais constantes do grupo C ndo sofrerdo qualquer espécie de acréscimo nos valores pagos a
Contratada.

2.2.5. Outras classificagdoes poderdo substituir a atual, podendo os percentuais previstos de acréscimo ao pagamento

serem distribuidos entre as novas categorias.

2.3. Refei¢ao Especial

2.3.1.  Destinado a atender os alunos em atividades que acontecem fora do horario letivo, previstas em calendario
escolar. Devera ser solicitado com antecedéncia maxima de 30 dias, e serd composto por: 01 panificado individual, 01
bebida tetra pack individual e 01 sobremesa individual, conforme especificado no ANEXO IL.

2.3.2. Da mesma forma, respeitando-se a cultura e tradicdo regionais, serdo elaborados cardapios tipicos e

diferenciados para as comemoracgées de Pascoa, Festa Junina, Semana das Criangas e Encerramento do ano letivo.

3. DISPOSICOES GERAIS

3.1. Obriga-se a CONTRATADA a prestacdo de servigos no preparo da alimentagao escolar, com o fornecimento de
géneros e demais insumos (incluindo pré-preparo, preparo, porcionamento, controle de sobras limpa e ingesta),
armazenamento, transporte e distribuicdo nos locais de consumo, logistica, supervisdo, prestacdo de servicos de
manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios utilizados, limpeza e conservacdo das dreas de pré
preparo, preparo e estoque, elaboracdo e atualizacdo de Manual de Boas Praticas, desenvolvimento de cardapios de
acordo com as exigéncias legais e da CONTRATANTE e desenvolvimento e aplicacdo de programas de educacdo
alimentar. Os alimentos adquiridos deverdo, preferencialmente, ser de origem de prdticas sustentaveis, de
conformidade com este termo de referéncia e anexos, para atender a Alimentagdo Escolar nas unidades educacionais
do Municipio.

3.2. Os alimentos serdo preparados ponto a ponto nas cozinhas das unidades relacionadas no ANEXO V deste
edital, no mesmo dia de seu consumo, assegurando que as normas de higiene e conservacao sejam plenamente
atendidas. A alimentacdo escolar devera ser servida nas Unidades Educacionais, de segunda a sexta- feira, nos locais
indicados no ANEXO V deste edital, obedecendo ao calenddrio do ano letivo. Em caso de suspensdo das atividades
educacionais, ndo prevista em calendario, a CONTRATADA devera ser comunicada com 48 (quarenta e oito) horas de
antecedéncia, por escrito, pela gestdo da Unidade Educacional.

3.3. A composic¢do quantitativa minima de cada cardapio servido, deve ser de acordo com as PER CAPITAS definidas
no ANEXO Il deste edital.

3.4. Este Termo podera a qualquer tempo ser alterado para adequacgdes as disposicdes governamentais aplicaveis
a espécie.

3.5. A CONTRATADA devera iniciar os servigos objeto do presente Termo imediatamente apds o recebimento da



Ordem de Servigo da Secretaria Municipal de Educacao.
3.6. A guantidade a ser fornecida deverd atender as Unidades Escolares compreendendo o total estimado de
alimentac¢do/ano, de acordo com os cardapios indicados abaixo, desenvolvendo varia¢des de composicdo, a serem

aplicadas conforme permitirem as safras dos insumos para garantir melhor qualidade dos produtos oferecidos.

QUANTIDADE
ANUAL
ITEM TIPOS DE CARDAPIO ESTIMADA
(Unidades)
1 DIARIA BERGARIO/CRECHE/EMEI 57.000
(desjejum, lanche da manh3, almocgo, lanche da tarde e
jantar)
2 PARCIAL MANHA BERCARIO/CRECHE/EMEI 300
(desjejum, lanche da manha e almogo)
3 PARCIAL TARDE BERCARIO/CRECHE/EMEI 300
(lanche da tarde |, lanche da tarde Il e jantar)
4 CAFE DA MANHA - EM 46.500
5 COLAGAO - EM 14.800
6 REFEICAO - EM 138.000
7 LANCHE TARDE - EM 51.500
8 CAFE DA MANHA - EE 18.500
9 COLAGAO - EE 16.500
10 ALMOCO - EE 43.500
11 LANCHE DA TARDE | - EE 9.200
12 LANCHE DA TARDE Il - EE 20.800
13 REFEICAO EE - EJA 38.000
14 REFEICAO ESPECIAL 2.400
3.7. Em caso de prorrogagdo do contrato, as quantidades de alimentagdo/cardapios servidos poderdo ser alteradas

para mais ou para menos, em fun¢do do aumento ou diminuicdo de alunos no periodo, respeitado o disposto no Artigo
125 da Lei 14.133/21.

4. Cabera a CONTRATADA:



4.1. A CONTRATADA devera executar os servicos com responsabilidade técnica observando as condi¢des de
higiene e seguranca no preparo dos alimentos e devera:

a) Realizar todos os procedimentos relacionados ao preparo, fornecimento e distribuicdo dos alimentos em
conformidade com o disposto na Portaria CVS 05/13, de 09/04/2013, utilizando-se do sistema APPCC (Anélise de Perigo
e Pontos Criticos de Controle), de acordo com as resolu¢des RDC n2 12 de 02/01/01 e RDC n? 216 de 15/09/04 da
ANVISA e nos demais dispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis.

b) Manter estrutura no municipio para funcionamento de escritério e/ou central de abastecimento.

) Os cardapios devem ser elaborados para um periodo minimo de 04 (quatro) semanas, contendo o valor
nutricional estabelecido em média semanal, dos seguintes nutrientes: Creches - Energia (Kcal), Carboidratos (g),
Proteinas (g), Lipideos (g), Vitaminas: A (ug) e C (mg), Minerais (mg): Ca, Fe — Pré escola, Ensino Infantil, Ensino
Fundamental, Ensino Médio e Ensino de Jovens e Adultos - Energia (Kcal), Carboidratos (g), Proteinas (g), Lipideos (g). E
atendendo as demais determinacgdes estabelecidas pelas normas do Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE),
em sua Resolugdo n? 06 de 08 de maio de 2020.

d) Os cardapios deverdo ser submetidos a analise e aprovacdo da Prefeitura 45 (quarenta e cinco) dias antes de
sua vigéncia, e poderdo ser alterados desde que solicitado com antecedéncia de 72 (setenta e duas) horas de sua
implantacdo, observado o padrdo estabelecido.

e) Na elaboragdo dos cardapios devera ser observada a sazonalidade dos géneros alimenticios, respeitando- se
as especificacGes técnicas dos géneros alimenticios ou similares/substituicio aprovados pela area de nutricdo da
Prefeitura do Municipio de Nova Alianga/SP.

f) Alguns alimentos poderdo ser trocados ou substituidos por motivos de intempérie e/ou problema de entrega,
desde que, o responsavel pelo setor de alimentacdo escolar seja avisado com antecedéncia minima de 48 (quarenta e
oito) horas, para andlise e parecer.

g) Preparar a alimentagdo com géneros comprovadamente de primeira qualidade, dentro do prazo de validade,
frescos, in natura de acordo com a resolugdo n2 12/78, Cédigo Sanitario.

h) Manter amostras dos alimentos servidos por 72 (setenta e duas) horas, em recipientes e temperatura
apropriados, nos locais onde foram preparados e servidos.

i) Manter equipe técnica para orientacdo sobre os procedimentos na manipulagdo dos géneros, preparacao e
distribuicdo dos alimentos nas unidades, assegurando a qualidade dos servicos e o alcance dos niveis nutricionais

objetivados.

j) Anotar todas as visitas realizadas, reclamacgGes, bem como quaisquer ocorréncias.
k) Comunicar imediatamente e por escrito qualquer anormalidade que interfira na execucdo dos servicos.
) Apresentar 01 (um) Manual de Boas Praticas, elaborado de acordo com a Portaria MS 1428/93, de 26/11/93,

com a Portaria CVS 05/13, de 09/04/2013, da Secretaria de Estado da Satde de S3o Paulo e Resolugdo RDC n2 216 de
15/09/04 da ANVISA, para cada unidade escolar.

4.2. A CONTRATADA devera propiciar a todos os alunos da rede escolar, um Programa de Educacdo Alimentar com



o objetivo de promover a saude e prevenir as doengas decorrentes de maus habitos alimentares, assim como
conscientizar as criancas a respeito da importancia dos alimentos.

4.3. A CONTRATADA devera Disponibilizar o nimero de pessoas necessarias ao desenvolvimento adequado do
objeto da licitacdo, em cada unidade.

4.3.1. O pessoal contratado pela ganhadora do certame devera ser supervisionado, treinado, qualificado e
uniformizado, observado as leis trabalhistas, previdenciarias, assistenciais e sindicais, sendo considerada nesse
particular, como Unica empregadora, sem que haja vinculo de solidariedade empregaticia desta Prefeitura.

4.3.2.  Disponibilizar, com carga horaria de 44 (quarenta e quatro) horas semanais, equipe técnica composta por no
minimo 01 (um) nutricionista para supervisionar no maximo 10 (dez) unidades escolares e 01 (um) coordenador
responsavel (nutricionista) com poderes suficientes para representar a CONTRATADA em tudo que se relacionar com
0S Servigos.

4.3.3. 0Odimensionamento do quantitativo de merendeiras terd como base as tabelas abaixo:

Ensino Infantil Bergario e Creche

Numero de Atendimentos Numero de Cozinheiras Escolares*
01-60 1
61-120 2
121-180 3

Acima de 180 atendimentos a CONTRATADA deverd disponibilizar cozinheiras escolares em numero suficiente para o

preparo, distribuicdo e organizagdo dos servigos.

Pré-Escola e Fundamental |

Nidmero de Atendimentos Numero de Cozinheiras Escolares*
01-90 1

91-180 2
181-270 3

Acima de 270 atendimentos a CONTRATADA deverd disponibilizar cozinheiras escolares em numero suficiente para o

preparo, distribuicdo e organizagdo dos servigos.

Fundamental Il e Ensino Médio

Nimero de Atendimentos Numero de Cozinheiras Escolares*

01-100 1




101 -200 2

201-300 3

Acima de 300 atendimentos a CONTRATADA deverd disponibilizar cozinheiras escolares em numero suficiente para o

preparo, distribuicdo e organizagdo dos servigos.

4.3.4. Afim de evitar prejuizos a presente presta¢do de servigos pela eventual auséncia de cozinheiros(as) escolares
da CONTRATADA, serad obrigatéorio que a CONTRATADA tenha a disposicdo o minimo de 1 (uma) cozinheiros(as)
escolares volantes, a cada 10 (dez) unidades escolares. Referido valor devera estar previsto nos custos.

4.4, Fornecer e manter as suas expensas, todos os equipamentos e materiais de protecdo de seguranca (individual
e coletivo), indispensaveis para a execu¢do dos servigos que assim o exigirem, em quantidades compativeis com o
numero de pessoas empregadas.

4.5, Providenciar controle de salide de seu pessoal conforme Portaria CVS 05/13, de 09/04/2013.

4.6. Os empregados eventualmente afastados deverdo ser substituidos por outros, de categoria profissional
idéntica, e informar a Prefeitura.

4.7. Desenvolver boas relacdes com os funciondrios da Prefeitura, respeitando quaisquer ordens, instrucdes e o
gue mais emanar da CONTRATANTE nos contornos previstos no contrato e nas normas legais vigentes e incidentes.
4.8. Fazer cumprir, pelo pessoal, as normas disciplinares e de seguranca que emanarem da Prefeitura ou da CIPA,
através de recomendac¢bes ou de instrucdes escritas e observar rigorosamente, as normas de seguranca, higiene e
medicina do trabalho.

4.9. Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos materiais e/ou pessoais
causados a Prefeitura, seus empregados e/ou terceiros, como consequéncia de impericia, imprudéncia ou negligéncia
propria ou de seus empregados, incluindo intoxicacdo alimentar causada aos comensais.

4.10. Apresentar, mensalmente a Secretaria Municipal de Educacdo, qualquer documento que comprove o vinculo
profissional do pessoal envolvido na prestacao do servico, de acordo com a Sumula 25 do Tribunal de Contas do Estado
de S3o Paulo.

4.11. Disponibilizar imediatamente os equipamentos e utensilios complementares necessarios ao cumprimento do
objeto licitado. Efetuar o conserto e manutencdo preventiva e corretiva dos utensilios e equipamentos, inclusive os de
propriedade da CONTRATANTE, devendo devolvé- los em boas condi¢des de uso no final do contrato. Providenciar a
reposicdo de utensilios ou equipamentos extraviados ou danificados, de propriedade da CONTRATANTE, por culpa ou
dolo de seus empregados.

4.12. Retirar por sua conta e risco dos locais de trabalhos, os equipamentos e utensilios de sua propriedade dentro
de 10 (dez) dias apds o término do contrato.

4.13. Providenciar a reposicdo de utensilios ou equipamentos sempre que for necessdrio, para que o servico nao

seja prejudicado. Os equipamentos de propriedade da CONTRATANTE que forem substituidos deverao ser devolvidos



no estado em que se encontrarem. Os equipamentos repostos pela licitante poderao ser por ela retirados ao final do
contrato.

4.14. Manter a limpeza das instala¢des, dos utensilios e equipamentos utilizados, de acordo com a Portaria CVS
05/13, de 09/04/2013 e Resolugdo RDC n2 216 de 15/09/04 da ANVISA.

4.15. Manter as dareas de preparo, distribuicdo e fornecimento da alimentagdo, da cozinha das unidades
educacionais em que os servigos serdo prestados em bom estado de conservagdo e compativeis com as normas da
vigilancia sanitdria, bem como efetuar sempre que necessario a desratizacao e desinsetizagdo.

4.16. Quanto a géneros e insumos, assegurar o abastecimento das cozinhas das unidades educacionais com os
géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do carddpio, observando suas especificacdes, qualidade, quantidade
e prazos de validade.

4.17. Fazer cumprir, pelos seus fornecedores, as normas pertinentes a sua area de atuagdo, fiscalizando-os
periodicamente.

4.18. Manter o abastecimento de gas para o preparo das refeicdes/lanches nas cozinhas das unidades educacionais.
Fornecer material de limpeza e sanitizagdo para a higienizacdo local, pessoal e dos utensilios e equipamentos utilizados
na elaboragdo da alimentagdo de todas as unidades educacionais.

4.19. Arcar com os 6nus decorrentes de incidéncia de todos os tributos federais, estaduais e municipais, que possam
advir dos servigos contratados, fazendo prova deles quando requerido e responsabilizando-se pelo cumprimento de

todas as exigéncias das reparticdes competentes, com total isencdo da Prefeitura.

4.20. Cumprir todas as normas e procedimentos de seguranca e medicina do trabalho, como dispde a Constituicao
Federal.
4.21. A CONTRATADA se obriga a manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as

obrigacGes por ela assumidas, todas as condicGes de habilitacdo e qualificacdo exigidas no Termo de Referéncia. A
CONTRATADA devera utilizar as dependéncias vinculadas a execugdo do servico, exclusivamente para atender ao objeto
do contrato.

4.22. Submeter-se a todos os procedimentos de fiscalizacdo do objeto contratado, estabelecido pela
CONTRATANTE, inclusive aos relativos as analises de qualidade dos alimentos utilizados na prestagdo do servi¢co (como:
laboratoriais, agronGmicas, técnicas, sensoriais, de aceitabilidade, etc.), cujos custos ficardo ao seu cargo, e submeter-
se a fiscalizagdo de outros 6rgdos competentes da Prefeitura do municipio de Nova Alianga/SP.

4.23. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia de fornecimento para
situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, quebra de equipamentos, greves, paralisacdes e
outros, assegurando a manutencdao do atendimento adequado aos alunos das unidades educacionais. Fornecer
alimentacdo escolar exclusivamente aos alunos regularmente matriculados nas unidades educacionais nas quais
prestarem servigo.

4.24, Servir a cada aluno o “per capita” minimo constante do ANEXO IIl, salvo em casos autorizados pela

CONTRATANTE, em que o alimento for utilizado como ingrediente suplementar ou em quantidade maior ou menor em



dietas especiais.
4.25, Ser a responsavel pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias
competentes, e, sempre que houver suspeita sobre a qualidade sanitaria dos alimentos in natura ou preparados, os

mesmos deverdo ter seu consumo suspenso e amostras enviadas para analises laboratoriais.

5. Cabe a CONTRATANTE:

5.1. Expedir Ordem de Servico especifica para o inicio do servigo objeto do presente contrato, relativo as unidades
educacionais.

5.2. Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servicos executados, verificando o atendimento as
especificagOes e demais normas técnicas.

5.3. A CONTRATANTE, por meio da Secretaria Municipal de Educacdo, gestores e Comissdo Fiscalizadora da
Alimentacdo Escolar, fiscalizard a manutencdao dos equipamentos e utensilios utilizados, bem como os servicos,
processamento e distribui¢cdo da alimentacdo, solicitando a CONTRATADA, sempre que achar conveniente, informac&es
do seu andamento.

5.4. No desempenho de suas atividades, é assegurado ao drgdo fiscalizador o direito de verificar a perfeita
execucdo do presente ajuste em todos os termos e condicdes.

5.5. A acdo ou omissdo total ou parcial do érgdo fiscalizador ndo eximird a CONTRATADA da responsabilidade de
executar o servico com toda cautela e boa técnica.

5.6. Cabera a fiscalizacdo exercer rigoroso controle do cumprimento do contrato, em especial quanto a quantidade
e qualidade dos servigos executados, fazendo cumprir a lei e as disposi¢Ges do presente Termo.

5.7. Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a Fiscalizagdo tomara as providéncias
legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicacdo das penalidades previstas no presente contrato e na Lei
14.133/21.

5.8. A fiscalizagdo por parte da Secretaria Municipal de Educacdo nao eximira ou reduzird em nenhuma hipotese,
as responsabilidades da CONTRATADA em eventual falta que venha a cometer, mesmo que ndo indicada pela
fiscalizacdo.

5.9. A CONTRATADA é responsavel Unica e exclusiva, pela imperfeicdo, inseguranca ou falta de solidez dos
trabalhos executados, ainda que verificadas apds sua aceitacdo pela PREFEITURA, sendo certo que nenhum pagamento
desta isentard a CONTRATADA de tal responsabilidade civil. Caso a(s) CONTRATADA(S) deixe(m) de prestar os servicos,
por razoes que der causa, fica a PREFEITURA no direito de contratar qualquer outra empresa, por conta exclusiva da
CONTRATADA, ficando as mesmas obrigadas a cobrir despesas ndo s6 do objeto contratado, como outras decorrentes,
em razdo de sua inadimpléncia.

5.10. Da garantia prestada pela CONTRATADA como garantia da execucdo do contrato, podera ser abatido o valor

correspondente a eventuais condenagdes em processos trabalhistas em que a mesma seja parte, desde que referente



ao objeto da contratagdo, assegurado o direto ao contraditério e a ampla defesa.

5.11. O valor subtraido da garantia para pagamento da condenacgdo trabalhista, devera ser complementado dentro
do prazo designado pela CONTRATANTE, em notificagdo a ser enviada sob pena de aplicagdo das sang¢des previstas no
contrato, sem prejuizo da rescisdo contratual.

5.12. O valor do contrato devera ser distribuido prioritariamente nas fichas Recursos do PNAE e QESE.

5.13. O presente termo de referéncia é regido pelas normas da Lei 14.133/21.

5.14. Os servicos de reformas estruturais ndo caberdo a CONTRATADA, mas sim a CONTRATANTE, por meio de seus

drgdos competentes e observando seus critérios técnicos e a legislagdo pertinente.

6. Da Agricultura Familiar

6.1. Em atendimento a Lei n? 11.947/2009 e Resolugdo CD/FN DE n2 006/2020 e posteriores alteracdes, 45% dos
recursos financeiros repassados pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo — FNDE e utilizados pela
Entidade Executora, no ambito do PNAE deverdo ser destinados a aquisicdo de géneros alimenticios pela
CONTRATANTE diretamente da agricultura familiar e do empreendedor familiar rural ou de suas organizagdes,
priorizando - se os assentamentos da reforma agrdria, as comunidades tradicionais indigenas, comunidades
quilombolas, e também de grupos formais, formados por mulheres, conforme Lei n2 14.660/2023 através de Chamada
Publica realizada pela CONTRATANTE.

6.2. A CONTRATANTE fornecera os géneros alimenticios entregues pelas Cooperativas/Associacées, conforme
exemplificado na tabela dos produtos da Agricultura Familiar - ANEXO VIII, a serem utilizados nos cardapios das escolas.
Cabe ressaltar que a lista de produtos pode sofrer alteragdes, conforme resultado da Chamada Publica.

6.3. A CONTRATADA devera utilizar com prioridade os géneros alimenticios fornecidos pelas organizacGes de
agricultores familiares, credenciados pela CONTRATANTE na execugdo dos cardapios.

6.4. A CONTRATADA junto com o representante da unidade escolar, deverd observar a quantidade e a qualidade
de géneros entregues pela agricultura familiar, especificados conforme o Edital da Chamada Publica, bem como, devera
atestar, juntamente com o representante de cada unidade escolar e da cooperativa/associacdo, o Termo de
Recebimento dos Géneros da Agricultura Familiar no ato do recebimento dos produtos.

6.5. A CONTRATADA devera ainda realizar a higienizacdo de cada produto entregue e do ambiente, com o devido
armazenamento para preparo e distribuicao.

6.6. Imediatamente apds a assinatura do contrato, a CONTRATADA deverd apresentar a tabela de precos ANEXO
IX, com o valor de cada produto fornecido pela Agricultura Familiar, sendo que:

a) os valores apresentados pela empresa para os géneros na tabelado - ANEXO VIII, deverdo ter como base
minima os valores praticados no mercado atacadista e deverdo estar acompanhados de notas fiscais, cotagGes ou outro
gue comprove o valor dos géneros;

b) a empresa CONTRATADA deverd apresentar novos valores para os géneros do ANEXO IX, apds o reajuste



anual estabelecido no contrato;

) os produtos descritos no ANEXO VIl sdo exemplos de produtos que poderdo ser adquiridos pelo programa da
agricultura familiar e modificados conforme Chamada Publica anual.

6.7. A quantidade de géneros fornecida pela agricultura familiar sera descontada integralmente da CONTRATADA,
com base na tabela de pregos por ela apresentada, qual seja: ANEXO IX, acima mencionado.

6.8. O valor a ser descontado serd calculado de acordo com as entregas realizadas, que deverao refletir as
guantidades solicitadas pela CONTRATANTE. Cabe destacar que as referidas quantidades poderdo ser alteradas e
ajustadas més a més, para que correspondam ao numero de atendimentos feitos nas unidades.

6.9. Na ocorréncia de ndo entrega ou entrega parcial dos produtos por parte do Produtor Rural credenciado, a
CONTRATADA devera suprir o cardapio do dia e comunicar a CONTRATANTE.

6.10. Havendo sobra de géneros alimenticios da agricultura familiar, a CONTRATADA devera utilizar como
complemento no cardapio da semana, nos casos de verduras e hortaligas e os géneros estocaveis deverao ser utilizados
durante o més, com prévia comunicacdo a CONTRATANTE quanto as altera¢cGes necessarias nos carddpios.

6.11. Quando necessario a CONTRATADA devera realizar o remanejamento do saldo remanescente dos produtos
da Agricultura Familiar.

6.12. A entrega dos produtos nas unidades escolares deve obedecer o horario de funcionamento das unidades,
nao ultrapassando o periodo de 7h as 17h.

6.13. O abastecimento da cozinha escolar ndo deve ser concomitante com o horario de distribuicdo da alimentacao,

devendo o entregador aguardar a finalizagdo dos servicos.

7. DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

7.1. DA HABILITAGAO JURIDICA

a) Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresario individual, Certificado da Condicdo do
Microempreendedor Individual — CCMEI ou cédula de identidade em se tratando de pessoa fisica ndo empresaria;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, tratando-se
de sociedade empresaria;

) Documentos de elei¢do ou designacdo dos atuais administradores, tratando- se de sociedade empresaria;

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se de sociedade ndo
empresdria, acompanhado de prova da diretoria em exercicio;

e) Decreto de autorizagdo, tratando-se de sociedade estrangeira no pais e ato de registro ou autorizacdo para

funcionamento expedida pelo érgdao competente, quando a atividade assim o exigir.

7.2. DA REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda ou no Cadastro de



Pessoas Fisicas;

b) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal, relativa a sede ou ao domicilio do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do certame;

) Certiddao Conjunta Negativa de Débitos ou Positiva com efeito de Negativa, relativa a Tributos Federais (inclusive
as contribuicdes sociais) e a Divida Ativa da Unido;

d) Prova de regularidade com a Fazenda Estadual (Certiddao de Débitos Tributarios Inscritos na Divida Ativa), da
sede ou do domicilio do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

e) Certiddo de regularidade de débito com a Fazenda Municipal da sede ou do domicilio do licitante relativa aos
tributos incidentes sobre o objeto desta licitacdo;

f) Certiddo de regularidade de débito para com o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS);

g) Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT ou Positiva de Débitos Trabalhistas com Efeito de Negativa.

7.3. DA QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certiddo negativa de Faléncia e Recuperacao Judicial expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica;
a.l) Nas hipdteses em que a certiddo encaminhada for positiva, deve o licitante apresentar comprovante da
homologacdo/deferimento pelo juizo competente do plano de recuperacdo judicial/extrajudicial em vigor.

b) Balanco Patrimonial, notas explicativas e demonstracdes financeiras (art. 176 da Lei Federal n° 6.404/76,
alterado pela Lei n° 11.638/2007) dos dois uUltimos exercicios sociais ja exigiveis e apresentados na forma da lei,
devidamente assinado por profissional da area contabil, comprovado através de publicacdo ou cépia do Livro Diario,
inclusive com os Termos de Abertura e Encerramento, estando devidamente registrados em seus 6rgdos de competéncia,
gue comprovem a boa situacdo financeira da empresa, com vistas aos compromissos que tera que assumir caso lhe seja
adjudicado o objeto licitado.

b.1) No caso de empresa constituida no exercicio em curso, elaborar "Balanco de Abertura", contendo carimbo e
assinatura do representante legal da empresa e do profissional da drea contabil, dispensada neste caso os Termos.

) Para comprovacdo dos indices econémicos — financeiros, deverad a licitante apresentar em uma via, devidamente
assinada por profissional contabil habilitado, os demonstrativos de indices Financeiros, extraidos do Balanco Patrimonial
apresentado, para fins de andlise das condicdes financeiras da licitante. Os indices serdo apresentados em nimeros

inteiros e de até 02 (duas) casas decimais apds a virgula com arredondamento:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo 21,00

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

LC= Ativo Circulante >1,00

Passivo Circulante



SG = Ativo Total >1,00

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

c.1) Os resultados isolados das operagdes deverao ser maiores ou iguais a 1,00 (> 1,00).

7.4. DA QUALIFICAGAO TECNICA

a) Registro ou inscricao da licitante na entidade profissional competente, Conselho Regional de Nutricao - CRN.
b) Comprovacao de capacidade operacional para execucdo dos servigos, mediante a apresentagdo de Atestado(s)
de Capacidade Técnica, registrado(s) junto a entidade profissional competente (Conselho Regional de Nutricionistas do
local da prestacdo de servicos), emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando a execugdo de
servicos compativeis/similares com o objeto desta licitagdo, com as seguintes caracteristicas:

b.1) Deverd haver a comprovacao de experiéncia minima de 6 (seis) meses na prestacdo de servicos similares, sendo
aceito o somatdrio de atestados ou certidées de periodos diferentes, desde que sejam ininterruptos;

b.2) Comprovagao de que ja executou contrato(s) com um minimo de 50% (cinquenta por cento) do quantitativo de
refeicGes prevista neste edital, para o periodo de 6 (seis) meses.

) Comprovante de registro do responsavel técnico da licitante junto ao Conselho Regional de Nutricionistas CRN,
acompanhado da comprovacdo de seu vinculo com a licitante.

c.1.) A comprovagdo de vinculo profissional pode se dar mediante contrato social, registro na carteira profissional, ficha
de empregado ou contrato de trabalho, sendo possivel a contratacao de profissional autbnomo que preencha os
requisitos e se responsabilize tecnicamente pela execu¢ao dos servicos.

d) Original ou cépia autenticada do Atestado de Responsabilidade Técnica por Execucao de Servicos, emitido pelo
(CRN — Conselho Regional de Nutricionistas) em nome do responsavel técnico da licitante.

e) Comprovacao de realizacdo de visita técnica ou declaracdo de conhecimento pleno dos locais e das condicdes
em que deverdo ser executados os servicos.

f) Apresentagdo de Declaragao de Atendimento aos Requisitos de Habilitagdo.

g) Apresentacdo de Declaracdo de que inexiste quaisquer fatos impeditivos a sua participacao na licitacdo, bem
como que se compromete a comunicar ocorréncia de fatos supervenientes;

h) Apresentacdo de Declaracdo de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicao.

8. GARANTIA CONTRATUAL
a) Juntamente com a Proposta (Envelope 1), a licitante deverda apresentar Declaragdo de que apresentara garantia para
contratar, correspondente 5% (cinco por cento) do valor do Contrato, e que podera ser da seguinte forma:

| - caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema



centralizado de liquidagdo e de custédia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados por seus valores
econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia;

Il - seguro-garantia;

Il - fianga bancaria emitida por banco ou instituicao financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco
Central do Brasil.

IV - titulo de capitalizagdo custeado por pagamento Unico, com resgate pelo valor total.

9. REAJUSTE

a) Os precos serdo reajustados, observando-se o interregno minimo de 1 (um) ano, com data-base vinculada a data do
orcamento estimado, de acordo com os seguintes critérios:

| - Os indices para reajuste serdo aplicados em cada uma das parcelas que compdem o os Precos Unitarios indicados na
Planilha de Composi¢do de Custos.

Il - Reajuste das Parcelas (a) - Matéria Prima Alimentar (Géneros), (b) - Matéria Prima Ndo Alimentar e (c) Custos Diversos,
serd utilizada a varia¢do ocorrida no IPCA-E.

lIl - Para o reajuste da Parcela (e) - Mao de Obra Indireta, sera utilizada a variacdo do Piso Salarial das Nutricionistas,
estabelecido pela Convencdo Coletiva ou Acordo Coletivo da Categoria vigente no Municipio de Nova Alianca.

IV - Para o reajuste da Parcela (g) - Mao de Obra Direta, sera utilizada a variacdo do Piso Salarial das Cozinheiras,
estabelecido pela Convencdo Coletiva ou Acordo Coletivo da Categoria vigente no Municipio de Alianga.

V - A Partir do disposto no item acima, os Precos Unitarios serdo reajustados pela seguinte formula:

Preco Unitario:

PSN= |Parcela (A) x I—IPCA-E n [ .| Piso Salarial Nutricionista n ﬂ + Parcela (B) Piso Salarial Nutricionista n
[PCA-E?® Piso Salarial Nutricionsita® J_J Piso Salarial Nutricionsita?

onde:

PSn= Preco Unitario reajustado para o periodo “n”.

PARCELA (A) GENEROS E OUTROS INSUMOS + MAO DE OBRA INDIRETA = Valor dos itens (a) - Matéria Prima Alimentar
(Géneros), (b) - Matéria Prima Nao Alimentar, (c) Custos Diversos e (e) Mdo de Obra Indireta, constantes da Planilha de
Composigao de Custos.

IPCA-E n = indice de Precos ao Consumidor — IPCA-E relativo ao més “n” em que se aplica o reajuste.

IPCA-E 0 = indice de Precos ao Consumidor — IPCA-E relativo ao més do orcamento da presente licitac3o.

Piso Salarial Nutricionistas n= Valor do Piso Salarial de Nutriciosnitas vigente no més “n”.

Piso Salarial Nutricionistas 0= Valor do Piso Salarial de Nutricionistas vigente no més do orcamento da presente licitagdo.



10. DAS DISPOSICOES GERAIS

a) Na hipdtese de ndo constar prazo de validade nas certidGes apresentadas, a Administracdo aceitara como validas
as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de apresenta¢do das propostas.

b) Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz e, se for a filial, todos os
documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prdpria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz.

) Os documentos exigidos neste pregdo poderdo ser apresentados em original ou por qualquer processo de cépia
autenticada por Cartdrio competente, pelo Pregoeiro(a), por membro da Equipe de Apoio ou publicacdo em érgdo da

imprensa oficial.

d) Serdo aceitas somente copias legiveis; ndo serdo aceitos documentos rasurados.

e) Serd inabilitado o licitante que desatender a qualquer norma do Edital e dos seus Anexos ou da legislacdo em
vigor.

f) O Pregoeiro(a) reserva-se o direito de solicitar o original de qualquer documento, sempre que tiver duvida e

julgar necessario.

g) Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a apresentacdo de novos
documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §49):

g.1) complementacdo de informagbes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

g.2) atualiza¢do de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas.

h) Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratacdo podera sanar erros ou falhas, que nao
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e

acessivel a todos, atribuindo-lhes eficdcia para fins de habilitacdo e classificacdo.

i) Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinard a proposta
subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao presente

edital.

Ana Lucia Ayruth Luccatto

Secretaria Municipal de Educagao



DIARIA BERCARIO

ANEXO Il - MODELOS DE CARDAPIOS A SEREM SERVIDOS

Refeicdo

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Café da Manha

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Colagao Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta
Papa de Legumes Sopa de Legumes | Sopa de Fubda com Papa de Legumes Papa de Legumes
Almogo (Arroz, Caldo de Feijao, (Macarrdo, Caldo de Legumes (Fub3, (Arroz, Caldo de Feijdo, (Arroz, Caldo de Feijao,
Carne/frango, Feijdo, Carne/frango, | Carne/frango, Carne/frango, Carne/frango,
Legumes) Legumes) Legumes) Legumes) Legumes)

Lanche da Tarde

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Jantar

Sopa de Legumes
(Macarrdo,
Carne/frango,

Legumes)

Papa de Legumes
(Arroz, Caldo de Feijao,
Carne/frango,

Legumes)

Papa de Legumes
(Arroz, Caldo de Feijdo,
Carne/frango,

Legumes)

Sopa de Legumes
(Macarrdo,
Carne/frango,

Legumes)

Papa de Legumes
(Arroz, Caldo de Feijao,
Carne/frango,

Legumes)

A consisténcia dos alimentos deverd ser adaptada de acordo com seu desenvolvimento. E proibido liquidificar ou peneirar os alimentos.




DIARIA PARCIAL MANHA BERGARIO

Refeicao

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Café da Manha

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Leite (Mamadeira)

Lanche da Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta

Manha
Papa de Legumes | Sopa de Legumes | Sopa de Fub3da com Papa de Legumes | Papa de Legumes

Almogo (Arroz, Caldo de Feijao, (Macarrdo, Caldo de Legumes (Fub3, (Arroz, Caldo de Feijdo, | (Arroz, Caldo de Feijao,
Carne/frango, Feijdo, Carne/frango, | Carne/frango, Carne/frango, Carne/frango,
Legumes) Legumes) Legumes) Legumes) Legumes)

A consisténcia dos alimentos deverd ser adaptada de acordo com seu desenvolvimento. E proibido liquidificar ou peneirar os alimentos.




DIARIA PARCIAL TARDE BERCARIO

Refeicao

Segunda-feira

Terca-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Lanche da Tarde

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Fruta e/ou Leite

Jantar

Sopa de Legumes
(Macarrdo,
Carne/frango,

Legumes)

Papa de Legumes
(Arroz, Caldo de Feijao,
Carne/frango,

Legumes)

Papa de Legumes
(Arroz, Caldo de Feijdo,
Carne/frango,

Legumes)

Sopa de
(Macarrao,
Carne/frango,

Legumes)

Legumes

Papa de Legumes
(Arroz, Caldo de Feijao,
Carne/frango,

Legumes)

A consisténcia dos alimentos devera ser adaptada de acordo com seu desenvolvimento. E proibido liquidificar ou peneirar os alimentos.




DIARIA CRECHE/ EMEI

Servigos

Segunda-feira

Terga-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Café da Manha

P3o com Manteiga Leite

com Chocolate em pé

P3o com Requeijao Leite

com Chocolate em pé

P3o com Manteiga Leite

com Chocolate em pd

P3o com Requeijdo Leite

com Chocolate em pé

P3ao com Manteiga Leite

com Chocolate em pé

em poé

Fruta

Lactea de Frutas

Lanche da Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta
Manha
Arroz, Feijao, Frango | Arroz, Feijao,| Arroz, Feijao, Carne Arroz, Feijdo, Carne| Arroz, Feijao,
Almogo com Legumes, Salada Estrogonofe de Carne, Suina Refogada com Moida ao Molho, Polenta] Sobrecoxa Assada,
Salada de Legumes Legumes, Salada Cremosa, Salada Creme de Milho,
Salada
Lanche da Tarde Bolo, Leite com Chocolate| Biscoito, Frapé de P3o Doce, Suco Biscoito, Bebida Biscoito, Leite com

Chocolate em pé

Jantar

Sopa de Legumes
(Macarrdo, Feijao,

Carne em Cubos e

Legumes)

Canja (Arroz, Frango e

Legumes)

Arroz, Feijdo, Quibe
Assado com Queijo,
Salada

Galinhada, Feijdo, Salada

de Legumes

Macarrdo ao Molho de
Carne Moida, Salada de

Legumes




DIARIA PARCIAL MANHA CRECHE/ EMEI

Servigos

Segunda-feira

Terga-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Café da Manha

P3o com Manteiga Leite

com Chocolate em pé

P3ao com Requeijdo Leite

com Chocolate em pé

P3o com Manteiga Leite

com Chocolate em pd

P3o com Requeijdo Leite

com Chocolate em pé

P3ao com Manteiga Leite

com Chocolate em pé

Lanche da Fruta Fruta Fruta Fruta Fruta
Manha
Arroz, Feijao, Frango | Arroz, Feijao,| Arroz, Feijao, Carne Arroz, Feijdo, Carne| Arroz, Feijao,
Almogo com Legumes, Salada Estrogonofe de Carne, Suina Refogada com Moida ao Molho, Polenta] Sobrecoxa Assada,
Salada de Legumes Legumes, Salada Cremosa, Salada Creme de Milho,

Salada




DIARIA PARCIAL TARDE CRECHE/ EMEI

Servigos

Segunda-feira

Terga-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Lanche da Tarde

Biscoito, Leite

Chocolate em pé

com

Biscoito, Frapé de

Fruta

P3o Doce, Suco

Bebida

Lactea de Frutas

Biscoito,

Biscoito, Leite com

Chocolate em pé

Jantar

Sopa de Legumes
(Macarrdo, Feijao,
Carne em Cubos e

Legumes)

Canja (Arroz, Frango e

Legumes)

Arroz, Feijdo, Quibe
Assado com Queijo,

Salada

Galinhada, Feijao, Salada

de Legumes

Macarrdo ao Molho de
Carne Moida, Salada de

Legumes




CAFE DA MANHA - EM

Segunda-feira P3o com Manteiga, Leite com Chocolate em pé
Terca- feira Bolo, Leite com Café

Quarta-feira P3o com Manteiga, Leite com Chocolate em pé
Quinta-feira P3ao com Requeijdo, Leite com Chocolate em pd
Sexta-feira P3o com Manteiga, Leite com Chocolate em po

COLAGAO -EM

Segunda-feira Fruta

Terga- feira Fruta

Quarta-feira Fruta

Quinta-feira Fruta

Sexta-feira Fruta

REFEICAO — EM

Segunda-feira Arroz, Feijao, Carne em Iscas com Legumes, Salada
Terca- feira Arroz, Feijdo, Frango Assado, Farofa, Salada, Fruta
Quarta-feira Arroz, Feijao, Pernil em Cubos, Puré, Salada
Quinta-feira Arroz, Feijdo, Estrogonofe de Carne, Salada
Sexta-feira Galinhada, Feijao, Salada, Fruta




LANCHE DA TARDE - EM

Segunda-feira Torta de Frango com Legumes, Suco

Terca- feira P3o de Leite com Molho de Carne Moida, Suco
Quarta-feira Bolo, Bebida Lactea, Fruta

Quinta-feira Quibe Assado, Suco, Fruta

Sexta-feira P3o Francés com Presunto, Queijo, Alface e Tomate, Suco

CAFE DA MANHA - EE

Segunda-feira Pdo com Manteiga, Leite com Chocolate em po
Terca- feira Bolo, Leite com Café

Quarta-feira P3o com Manteiga, Leite com Chocolate em po
Quinta-feira P3ao com Requeijdo, Leite com Chocolate em pd
Sexta-feira P3o com Manteiga, Leite com Chocolate em pé

COLAGAO - EE

Segunda-feira Fruta
Terga- feira Fruta
Quarta-feira Fruta
Quinta-feira Fruta
Sexta-feira Fruta

ALMOCO - EE



Segunda-feira Arroz, Feijdo, Carne em Iscas com Legumes, Salada
Terga- feira Arroz, Feijdo, Frango Assado, Farofa, Salada
Quarta-feira Arroz, Feijao, Pernil em Cubos, Puré, Salada
Quinta-feira Arroz, Feijdo, Estrogonofe de Carne, Salada
Sexta-feira Galinhada, Feijao, Salada

LANCHE DA TARDE | - EE

Segunda-feira Fruta
Terga- feira Fruta
Quarta-feira Fruta
Quinta-feira Fruta
Sexta-feira Fruta

LANCHE DA TARDE Il - EE

Segunda-feira Cereal de Chocolate com Leite
Terca- feira Pao de Leite com Requeijao, Suco
Quarta-feira Bolo, Suco

Quinta-feira P3ao Francés com Queijo, Suco
Sexta-feira Biscoito, Bebida Lactea de Fruta

REFEICAO - EE/ EJA

Segunda-feira Torta de Frango com Legumes e Queijo, Suco

Terca- feira P3o de Leite com Molho de Carne Moida, Suco, Fruta

Quarta-feira Arroz, Feijdo, Carne com Legumes, Salada




Quinta-feira

P3o Francés com Presunto, Queijo, Suco, Fruta

Sexta-feira

Arroz, Feijdo, Frango Assado, Creme de Milho, Salada




ANEXO Il - PER CAPITAS POR CARDAPIOS

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO —BERGCARIO

PRODUTO QUANTIDADE
Alho 0,5g
Arroz (papa/ sopa) 25g
Carne em cubos/ tiras 25¢g
Carne moida 25g
Cebola 0,5g
Cheiro verde 0,2g
Feijdo carioca (papa/sopa) 12g
Filé de coxa de frango s/ osso e s/ pele 25g
Fruta 1und
Fruta (picada) 80g
Fruta (vitamina) 30g
Fubd 30g
Legumes (papa/sopa) 15g por tipo
Leite em pd 24g
Macarrao sopa 20g
Oleo 0,4ml
Peito de frango sassami 25g
Sal 0,2g
Suco (fruta/ polpa) 180ml
Vinagre 0,2ml
FREQUENCIA DE UTILIZACAO

Arroz Diario

Carne (bovina/frango)

1 tipo por refeicao

Feijdo 1 vez/ dia
Legumes/ verduras 2 tipo por refeicao
Fruta 2 vezes/ dia




PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO — DIARIA CRECHE

PRODUTO QUANTIDADE
AcUcar 10g
Alho 1g
Almoéndega 30g
Arroz 35g
Arroz (risoto/ sopa) 25g
Bebida lactea 120ml
Biscoito (diversos) 30g
Bolo (diversos) 40g
Carne em cubos/ tiras 30g
Carne moida 30g
Carne moida (lanche) 25g
Carne moida (macarrdo/ risoto) 25g
Cebola 1g
Cheiro verde 0,5g
Chocolate em pé 8g
Ervilha/ milho em conserva 10g
Extrato de tomate 10g
Extrato de tomate (macarrdo) 20g
Farinha de mandioca (torrada/ biju) 20g
Farinha de milho biju 20g
Feijdo (carioca/ preto) 15g
Feijdo (sopa) 15g
Filé de coxa de frango s/ osso e s/ pele 30g
Fruta 1und
Fruta (vitamina/frapé) 30g
Fruta picada 80g
Fuba 20g
Legumes (carne) 15g
Legumes (salada) 25g
Leite em po 24g
Macarrao 35g




Macarrdo (sopa) 30g
Manteiga 5g
Margarina 58
Milho (creme de milho) 20g
Oleo 0,5ml
Ovo 1und
Pao doce 50g




P3o francés/ pdo de leite 30g
Peito de frango sassami 30g
Peito de frango sassami (macarrao/ risoto) 25g
Pernil suino 30g
Queijo mucarela 10g
Requeijao 8g
Sal 0,28
Salsicha 20g
Suco (fruta/ polpa) 180ml
Tomate (preparacdes) 10g
Trigo para quibe 15g
Verdura (salada) 15g
Verdura (refogada) 20g
Vinagre 0,2ml
FREQUENCIA DE UTILIZACAO

Arroz Diario

Bebida lactea

1 vez/ semana

Biscoito

3 vezes/ semana

Bolo

1 vez/ semana

Carne (bovina/frango)

1 tipo/ refeicdo

Feijao Almoco — didrio/ Jantar — 3 vezes semana

Fruta Didrio

Legumes/ verduras 2 tipos/ refeicdo

Leite Diario

Ovo Mensal

P3o Café da manha — diario/ Lanche da tarde — 1
vez/ semana

Pernil suino Quinzenal

Sopa Minimo 2 vezes/ semana

Macarronada Quinzenal

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO CAFE DA MANHA EM




PRODUTO QUANTIDADE EM
Aclcar 10g
Biscoito (diversos) 35g
Café em po 10g
Chocolate em po 12g
Leite em pd 26g
Manteiga/Margarina/ Requeijdo 12g
P3o de leite/ francés 50g

FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Leite em po Didrio

P3o Diario

Os biscoitos podem ser utilizados, em situacBes emergenciais, preferéncia dos escolares e/ ou

problemas relacionados a fornecedor local.

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO COLAGAO EM

PRODUTO QUANTIDADE
Fruta (inteira) 1 und
Fruta (picada) 100g

FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Fruta Diario

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO REFEICAO EM

PRODUTO QUANTIDADE EM

Alho 1g




Almoéndega 50g
Arroz 50g
Carne em cubos/ tiras 50g
Carne moida 50g
Carne moida (lanche) 40g
Carne moida (macarrdo/ risoto) 40g
Cebola 2g
Ervilha/ milho em conserva 10g
Extrato de tomate 16g
Extrato de tomate (macarrdo) 20g
Farinha de mandioca (torrada/ biju) 30g
Farinha de milho biju 30g
Feijdo (carioca/ preto) 20g
Filé de coxa de frango s/ osso e s/ pele 50g
Verdura (salada) 25g
Verdura (refogada) 25g
Fruta 1und
Fruta picada 100g
Fuba 25g
Hamburguer 56g
Legumes (carne) 25g
Legumes (salada/ puré) 30g
Linguica Calabresa 40g
Macarrao 50g
Milho (creme de milho) 25g
Oleo 2ml
Ovo 1und
Peito de frango sassami 50g
Peito de frango sassami (macarrdo/ 40g
risoto)

Pernil suino 60g
Peixe (filé) 60g
Presunto 20g
Queijo mucarela 20g

Sal

0,58




Salsicha 30g

Trigo para quibe 20g

Vinagre 0,7ml

FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Almondega Mensal

Arroz Diario

Carne 1 tipo/ refeicdo
Embutidos Mensal

Feijao Diario

Legumes/ verduras 2 tipos por refeicao
Macarrao Mensal

Ovo Mensal

Pernil suino Quinzenal

Quibe Mensal

Fruta 2 vezes/ semana

No dia em que for servido o macarrdo, ndo utilizar o feijao.

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO LANCHE DA TARDE EM

PRODUTO QUANTIDADE
Aclcar 10g

Bebida lactea 180 ml
Biscoito (diversos) 30g

Bolo 40g

Carne/ Frango (lanche/ torta/quibe) 35g
Chocolate em pd 12g

Extrato de tomate 12g

Fruta (inteira) 1und

Fruta (picada) 100g
Hamburguer 568
Legumes/ verduras (torta/ lanche) 10g (por tipo)
Leite em po 26g




Manteiga/Margarina/ requeijdo 12g
P3o (diversos) 50g
Presunto 20g
Queijo mucarela 20g
Salsicha 30g
Suco (fruta/ polpa) 200 ml
Torta/ quibe/ bolo Salgado 50g
Trigo para quibe 20g

FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Biscoito 1 vez/ semana

Bolo 1 vez/ semana

P3o 2 vezes/ semana

Frios Quinzenal

Suco Minimo 2 vezes/ semana

Servir 2 vezes na semana preparagdes salgadas, como por exemplo: torta, pdo com molho e bolo

salgado.

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO CAFE DA MANHA EE

PRODUTO QUANTIDADE
Aclcar 10g

Biscoito diversos 35g

Café em po 10g
Chocolate em pd 15g

Leite em pd 29g
Manteiga/Margarina/ Requeijdo 15g

P3o de leite/ francés 50g
FREQUENCIA DE UTILIZACAO




Leite em po Diario

P3o Diario

Os biscoitos podem ser utilizados, em situagdes emergenciais, preferéncia dos escolares e/ ou

problemas relacionados a fornecedor local.

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO COLACAO EE

PRODUTO QUANTIDADE
Fruta (inteira) 1und
Fruta (picada) 120g

FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Fruta Diario

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO ALMOGO EE E REFEIGAO ESPECIAL

PRODUTO QUANTIDADE EE
Alho 1,5g
Almoéndega 758
Arroz 60g
Carne em cubos/ tiras 60g
Carne moida 60g
Carne moida (lanche) 50g
Carne moida (macarrdo/ risoto) 50g
Cebola 3g
Ervilha/ milho em conserva 12g
Extrato de tomate 20g
Extrato de tomate (macarrdo) 25g
Farinha de mandioca (torrada/ biju) 30g
Farinha de milho biju 30g
Feijdo (carioca/ preto) 22g




Filé de coxa de frango s/ osso e s/ pele 60g

Fruta (inteira) 1 und
Fruta (picada) 120g

Fuba 30g
Hamburguer 56g
Legumes (carne) 35g
Legumes (salada) 40g
Linguica Calabresa 45g
Macarrao 65g

Milho (creme de milho) 30g

Oleo 2ml

Ovo 1und
Peito de frango sassami 60g

Peito de frango sassami (macarrio/ 50g

risoto)

Peixe (filé) 70g

Pernil suino 70g
Presunto 20g

Queijo mugcarela 20g

Sal 1g

Salsicha 50g

Trigo para quibe 22g
Verdura (refogada) 30g
Verdura (salada) 30g
Vinagre Iml
FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Almobndega Mensal
Arroz Diario
Carne 1 tipo/ refeicdo
Embutidos Mensal
Feijao Diario




Legumes/ verduras 2 tipos por refeicao
Macarrao Mensal

Ovo Mensal

Pernil suino Quinzenal

Quibe Mensal

Fruta 2 vezes/ semana

No dia em que for servido o macarrao, ndo utilizar o feijao.

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO LANCHE DA TARDE | EE

PRODUTO

QUANTIDADE

Fruta (inteira)

1 und




Fruta (picada) 120g

FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Fruta Diario

PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO LANCHE DA TARDE Il EE

PRODUTO QUANTIDADE
Acucar 10g

Bebida lactea 180ml
Biscoito diversos 35g

Bolo 40g

Café em pé 15g

Cereal matinal 30g
Chocolate em pd 15¢g

Leite em po 29g

Leite em p6 p/ cereal 20g
Manteiga/Margarina/ Requeijdo 15g

P3o de leite/ francés 50g

P3o doce 50g

Queijo mucarela 20g

Suco (polpa/ fruta) 200ml
FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Bebida lactea 1 vez/ semana
Biscoito 1 vez/ semana
Bolo 1 vez/ semana
Cereal matinal 1 vez/ semana
Frios 1 vez/ semana
Pdo 2 vezes/ semana
Suco 3 vezes/ semana




PER CAPITAS UTILIZADOS NA COMPOSICAO DO CARDAPIO REFEIGAO EE - EJA

PRODUTO QUANTIDADE EE
Alho 1,5¢
Almondega 75g
Arroz 60g
Carne em cubos/ tiras 60g
Carne moida 60g
Carne moida (lanche) 50g
Carne moida (macarrdo/ risoto) 50g
Cebola 3g
Ervilha/ milho em conserva 12g
Extrato de tomate 20g
Extrato de tomate (macarrdo) 25g
Farinha de mandioca (torrada/ biju) 30g
Farinha de milho biju 30g
Feijdo (carioca/ preto) 22g
Filé de coxa de frango s/ osso e s/ pele 60g
Fruta (inteira) 1 und
Fruta (picada) 120g
Fuba 30g
Hamburguer 568
Legumes (carne) 35g
Legumes (salada) 40g
Legumes (lanche/torta) 10g
Linguica Calabresa 45¢g
Macarrao 65g
Milho (creme de milho) 30g
Oleo 2ml
Ovo 1 und
Peito de frango sassami 60g
Peito de frango sassami 50g
(macarrdo/lanche)

Peixe (filé) 70g




Pernil suino 70g

Presunto 20g

Queijo mugarela 20g

Sal 1g

Salsicha 50g

Trigo para quibe 22g

Verdura (refogada) 30g

Verdura (salada) 30g

Vinagre Iml

P3o leite/ francés 50g

Suco (fruta/ polpa) 200ml

Torta/ quibe/ bolo salgado 60g
FREQUENCIA DE UTILIZAGAO

Arroz 2 vezes/ semana
Carne 1 tipo/ refeicdo
Embutidos Mensal

Feijdo 2 vezes/ semana
Legumes/ verduras 2 tipos por refeicao
Ovo Mensal

Pernil suino Quinzenal

Fruta 2 vezes/ semana
Suco 3 vezes/ semana

Servir 2 vezes na semana cardapio completo com arroz, feijao, prato principal e salada.



ANEXO IV - ESPECIFICACOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

PRODUTOS E PREPARADOS SOLUVEIS

CAFE EM PO - Café em pd, torrado e moido; produto de primeira qualidade, de bom rendimento,
composto por graos da variedade ardbica em maior quantidade. Bebida de sabor agraddvel e suave,
livre de sabores estranhos e indesejdveis, como o de ervas, e excessivo amargor que incomoda a
garganta. Sem fermentacdo, excesso de graos defeituosos, terra, borracha queimada, substancias
estranhas ao café, mate, cevada. De aroma marcante, e composto de p6 homogéneo, sem impurezas
(maximo 1%), de torragdo média. Acondicionado em embalagem almofada ou a vacuo e suas condigdes

deverdo estar de acordo com a resolu¢do RDC n? 277, de 22/09/2005.

CHOCOLATE EM PO 50% CACAU: produto obtido a partir da mistura de derivados de cacau (Theobroma
cacao L.), massa, pasta ou liquor de cacau, cacau em pd ou manteiga de cacau, com outros
ingredientes. Preparado com cacau em pd na propor¢dao de 50%, aglcar e podendo ter outras
substancias alimenticias aprovadas, como aditivos permitidos pela legislacdo, desde que ndo
descaracterizem o produto e seja declarado no rétulo. O aglcar empregado no seu preparo deve ser

normalmente sacarose, podendo ser substituido parcialmente por glicose.

CACAU EM PO - Cacau em pé soltvel, composto de 100% cacau, podendo ser adicionado de outro
ingrediente que promova a solubilidade em liquidos quentes e frios, estando de acordo com a

legislacdo vigente, em especial a Resolugdo RDC n? 264 de 22/09/05.

ACUCARES

ACUCAR CRISTAL - Obtido da cana de agucar, cristal; com aspecto cor, cheiro préprios e sabor doce;
com teor de sacarose minimo de 99,3%p/p, admitindo umidade maxima de 0,3%p/p; sem
fermentacao, isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou vegetais.
Embalagem: plastico atdxico, e suas condi¢Ges deverdo estar de acordo com a resolugao 271 de
22/09/05 e suas alteracdes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e

especificas no respectivo Regulamento Técnico.

LATICINIOS
BEBIDA LACTEA FERMENTADA COM POLPA DE FRUTAS - Leite integral e/ou

leite integral reconstituido, xarope de acgucar, preparado de morango, amido modificado, soro de leite



reconstituido, fermento lacteo, estabilizante gelatina e acidulante 4cido citrico. Colorido
artificialmente. Podendo conter gluten e tracos de castanha de caju. Isento de contaminacgdes,
sujidades, corpos estranhos; em embalagens plasticas de 1

litro. N3o serdo permitidas embalagens danificadas, abertas e/ou sujas. O produto deverad ser rotulado

de acordo com a legislagdo vigente.

FORMULA INFANTIL DE PARTIDA: Soro de leite desmineralizado, leite desnatado, maltodextrina, oleina
de palma, galacto-oligossacarideos, 6leo de palmiste, dleo de canola com baixo teor erucico, dleo de
milho, minerais (citrato de calcio, cloreto de magnésio, cloreto de sédio, fosfato de sddio dibasico,
cloreto de potdssio, sulfato ferroso, sulfato de zinco, sulfato de cobre, citrato de potassio, sulfato de
manganés, iodeto de potassio, selenato de sédio), fruto-oligossacarideos, vitaminas (L-ascorbato de
sodio, mio-inositol, acetato de DL-alfa-tocoferila, nicotinamida, D-pantotenato de calcio, tiamina
mononitrato, acetato de retinila, cloridrato de piridoxina, riboflavina, acido N-pteroil-L-glutamico,
filogquinona, D-biotina, calecalciferol e cianocobalamina), taurina, L-carnitina, emulsificante lecitina de
soja e reguladores de acidez hidréxido de potassio e acido citrico. Embalado adequadamente, com
rotulagem especifica, atender todas as recomendag&es do CODEX ALIMENTARIUS — FAO/OMS.

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO: Soro de leite desmineralizado, leite desnatado, maltodextrina,
oleina de palma, dleo de palmiste, galacto-oligossacarideos, éleo de canola com baixo teor erucico,
minerais (citrato de calcio, fosfato de potassio dibasico, fosfato de sddio dibasico, cloreto de magnésio,
cloreto de potassio, cloreto de sddio, sulfato ferroso, sulfato de zinco, sulfato de cobre, iodeto de
potassio, selenato de sddio), dleo de milho, fruto-oligossacarideos, vitaminas (L-ascorbato de sddio,
acetato de DL-alfa-tocoferila, D-pantotenato de cdlcio, nicotinamida, tiamina mononitrato, acetato de
retinila, cloridrato de piridoxina, riboflavina, acido N-pteroil-L-glutamico, filoquinona, D-biotina,
calecalciferol e cianocobalamina), emulsificante lecitina de soja e reguladores de acidez hidréxido de
potassio e acido citrico. Embalado adequadamente, com rotulagem especifica, atender todas as
recomendac6es do CODEX ALIMENTARIUS — FAO/OMS.

LEITE EM PO INTEGRAL - Obtido através da desidratagdo do leite de vaca integral e préprio para a
alimentagdo humana mediante processos tecnologicamente adequados. Matéria gorda igual ou
superior a 26%; envasado em recipientes hermético e lacrado saco de aluminio, e suas condigdes
deverdo estar de acordo com a portaria ma-369 de 04/09/97 e suas posteriores altera¢des. O rétulo

devera seguir a Instru¢do Normativa N2 22, de 24/11/05.

LEITE A BASE DE SOJA — Produto obtido da soja, sabor original, com 0% de lactose e gliten, isento de



conservantes. Devera ser acondicionado em embalagem tetra Pack de 1 litro.

MANTEIGA COM SAL: Creme pasteurizado obtido a partir do leite de vaca. Ndo devera conter: gordura

vegetal hidrogenada, corantes e aromatizantes artificiais.

REQUEIJAO CREMOSO — Mistura homogénea apresentando teor de matéria gorda minima de 55%,
sem condimentos além de sal, isento de amido. Acondicionado em embalagem apropriada e suas
condic¢des deverdo estar de acordo com a Portaria n? 359, de 04/09/97 do MAPA. O rétulo devera
seguir a Instrucdo Normativa N2 22, de 24/11/05, devendo apresentar identificacdo e contato do
fornecedor, nome do produto, peso, prazo de validade, informagdes nutricionais e selo de inspecao

sanitaria.

QUEIJO MUCARELA — Produto proveniente de leite pasteurizado, produzida sob fiscalizagdo em
condigdes sanitdrias adequadas, apresentando aspecto, cor, sabor e aromas préprios, com no maximo
3% de gordura, mantida sob refrigeracdo a +102 C, contendo as seguintes informag¢des: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido armazenado, data de fabricacdo, prazo e
/ ou data de validade, peso bruto, peso liquido, tara da embalagem, carimbos do M.A., SIF, SISP,

SIM/DIPOA, com todos os ingredientes mencionados.

PRODUTOS PANIFICADOS

BISCOITO CREAM CRACKER/ BISCOITO TIPO AGUA E SAL - Composto por

farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, gordura ou dleo vegetal; dgua, sal e outras
substancias permitidas. Ndo devera conter: soja, gordura vegetal hidrogenada, corantes artificias.
Devera apresentar aspecto cor, odor, sabor e textura prdprios,

crocante e macia; e suas condi¢Bes deverdo estar de acordo com a resolucéo 263, de 22/09/05, Anvisa
e suas alteragdes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no

respectivo Regulamento Técnico.

BISCOITO DOCE (MAISENA, MARIA, ROSCA) - Composi¢do bdsica de farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdlico, gordura ou dleo vegetal, sal, aglcar e outras substancias permitidas. Nao devera
conter: soja, gordura vegetal hidrogenada, corantes artificias. Deverd apresentar aspecto cor, odor,
sabor e textura prdprios, crocante e macia; e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a resolucgdo
263, de 22/09/05, Anvisa e suas alteracGes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral,

nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico.



BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA/ AMANTEIGADOS - Produto obtido pelo amassamento e cozimento
de massa preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, gordura vegetal,
amido, acucar invertido, soro de leite, sal, fermento quimico, bicarbonato de sédio, estabilizante,
lecitina de soja, aromatizantes, acidulante, acido latico e glaten, isento de gordura trans. O produto
devera ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matérias terrosas, parasitas,
sujidades, larvas e, em perfeito estado de conservacdo. Serdo rejeitados biscoitos mal cozidos,
gueimados e de caracteres organolépticos anormais, ndo podendo apresentar excesso de dureza e
nem se apresentar quebradico. O produto e suas condi¢cdes deverdo estar de acordo com a NTA 48
(Normas Técnicas para biscoitos e bolachas) Decreto

12.486 de 20/10/78.

BISCOITO DE POLVILHO - Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa
preparada com farinhas, amidos, féculas e outras substancias alimenticias. Composicao obrigatdria:
polvilho, leite, farinha de soja, sal e ovo. O produto e suas condi¢des deverao estar de acordo com a
NTA 48 (Normas Técnicas para biscoitos e bolachas) Decreto 12.486 de 20/10/78.

PAO DE LEITE - Composicdo minima da massa: farinha de trigo fortificado com ferro e acido fdlico,
acucar, gordura vegetal e outras substancias permitidas; embalado em saco plastico atdxico, e suas
condigBes deverdo estar de acordo com a RDC n2 90 de

18/10/2000 e suas alteracdes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral. Peso unitario:

50g, apresentando tamanhos e formatos uniformes.

PAO DE FORMA TRADICIONAL - Especificagdes: Pdo de forma; superficie lisa, macia e brilhante, n3o
quebradica, miolo consistente, sedoso e macio, tipo tradicional, pega fatiada, composto de farinha de
trigo, acucar; gordura vegetal, leite em pod; sal, dgua; fermento bioldgico e outras substancias
permitidas; embalado em saco plastico atdxico; e suas condi¢des deverao estar de acordo com a RDC
n® 90 de 18/10/2000 e suas alteracdes posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral,
contendo: nome do fornecedor, data de fabricagdo e prazo de validade. Peso unitario: 50g,

apresentando tamanhos e formatos uniformes.

PAO DE QUEIJO — CONGELADO (KG): Composto por agua, polvilho azedo, fécula de mandioca,
margarina, produto a base de queijo processado com gordura vegetal, queijo mugarela, amido
modificado, leite em pd, queijo parmesdo, ovo, sal, amido, aroma idéntico ao natural de queijo,
Realgador de Sabor de Glutamato de Monossédico INS621, Corante Sintético Idéntico ao Natural

Betacaroteno INS160a(l) e Acidulante de Acido Citrico INS330. Acondicionado em embalagem



resistente de polietileno atéxico, com identificacdo na embalagem (rétulo) dos ingredientes, valor
nutricional, peso, fornecedor, data de fabricacdo, validade e lote. Apresentacdo: pacote contendo no

minimo 1kg.

PAO FRANCES - Produto fermentado, preparado, obrigatoriamente, com farinha de trigo, sal (cloreto
de sddio) e agua, que se caracteriza por apresentar casca crocante de cor uniforme castanho-dourada
e miolo de cor branco-creme de textura e granulacdo fina ndo uniforme. Suas condicdes deverao estar
de acordo com a RDC n2 90 de 18/10/2000 e suas alteracdes posteriores. Peso unitdrio: 50g,

apresentando tamanhos e formatos uniformes.

PAO TIPO HOT-DOG, ALONGADO - P3o de hot-dog; alongado, superficie macia, lisa, brilhante, com
miolo consistente e sedoso; composicao minima da massa: farinha de trigo fortificado com ferro e
acido fdlico, agucar, gordura vegetal e outras substancias permitidas, desde que declaradas; Isento de
gorduras trans, farelos e de corantes de qualquer natureza. Auséncia de matéria terrosa, sujidades,
parasitos e larvas. Sabor: caracteristico, Odor: caracteristico. Em perfeito estado de conservacao.
Embalado em saco plastico atdxico, transparente, resistente, termosselado. Deve atender a rotulagem
de acordo com legislagdo vigente e registro em Orgdo competente. Contendo: nome do fornecedor,
data de fabricagdo e prazo de validade. Peso unitario: 50g, apresentando tamanhos e formatos

uniformes.

PRODUTOS DE CONFEITARIA

DOCE DE LEITE: Produto resultante da coc¢do de leite com agucar, podendo ser adicionado de outras
substancias alimenticias permitidas, até concentra¢dao conveniente

e parcial caramelizagdo. Caracteristicas: consisténcia pastosa e sabor doce. Ndo sdo aceitos produtos
com descricdo "Doce com leite" ou "Sabor doce de leite".

O produto deve atender as especificacdes da ANVISA e Ministério da Agricultura.

CHOCOLATE GRANULADO — Composi¢cdo obrigatdria: acgucar, amido de milho, gordura vegetal
hidrogenada, cacau em pé, glucose de milho, farinha de soja, sal, emulsificante lecitina de soja e outras
substancias desde que permitido pela legislagdo declarada no rétulo. Embalagem: saco pldstico
(polipropileno) atdxico, transparente, termossoldado, resistente, com peso liquido de 150 gramas

contendo todas as informacgdes segundo a legislagao vigente.

GELEIA DE FRUTAS - Tipo extra; sabores; obtida da coc¢do de frutas inteiras ou em pedacos; ausente

de corantes e aromatizantes artificiais; admitindo adigdo de glicose ou agucar invertido; isento de



sujidades, parasitos e larvas; livre de fermentacdes e substancias estranhas a sua composicdo; em
embalagem hermeticamente fechada e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a Resolucdo -
CNNPA n2 12, de 24/07/78 e RDC 272 de 22/09/05 e suas alteracdes posteriores.

PICOLE DE FRUTA - Produto constituido por polpa e/ou suco de uva, acticares e 4gua, podendo conter
outros ingredientes aprovados pela legislacdo, os quais deverdo ser mencionados. O produto devera
ser submetido a processo tecnoldgico adequado, moldado e congelado em condi¢des que garantam a
sua conservagao no estado congelado durante a armazenagem, o transporte e a entrega. Deverd
apresentar-se na forma sélida, em formato de picolé, com palito de madeira, em porg¢des individuais.
O produto devera ser conservado e transportado em condi¢des que preservem as suas caracteristicas
especificadas, estar de acordo com a legislacdo vigente, em especial a Portaria n.2 379 de 26/04/99,
Resolugdo RDC n.2 12, de 02/01/2001, ANVISA/MS, Resolugdo RDC n2 175 de 08/07/03, ANVISA/MS
Resolugdo n.2 384, de 05/08/99, ANVISA/MS, Resolugdo RDC n? 259 de 20/09/02, ANVISA/MS e
Resolugdo RDC n.2 360, de 23/12/2003. Cada picolé deverd apresentar peso liquido entre 60 (sessenta)
e 70 (setenta) gramas. O produto devera ser elaborado com matéria-prima que satisfaca as exigéncias
para o consumo e de acordo com o Regulamento Técnico de Boas Praticas de Fabrica¢do para

Estabelecimentos Elaboradores de gelados comestiveis (Resolugédo n.2 267/2003, ANVISA/MS).

FARINHAS E MASSAS ALIMENTICIAS

AMIDO DE MILHO - Amido de milho; produto amilaceo extraido do milho; com aspecto cor, cheiro e
sabor proprios; com umidade maxima de 14% por peso; isento de sujidades, parasitas e larvas, e suas
condicdes deverdo estar de acordo com a resolucdo RDC n° 263 de 22/09/05 ANVISA e alteracdes
posteriores. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo

Regulamento Técnico.

AVEIA EM FLOCOS - Produto instantaneo; em flocos finos; rica em fibras, vitaminas e minerais; isenta
de sujidades, parasitas e larvas; admitindo umidade maxima de 15% por peso; suas condi¢cdes deverdo
estar de acordo com a resolucdo RDC n° 263 de 22/09/05 ANVISA e altera¢des posteriores. Deve

atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico.

FARINHA DE MANDIOCA - Produto obtido através das raizes da mandioca torrada e moida. Aspecto:
po fino e homogéneo. Embalagem: saco plastico (polietileno) atéxico, com identificacdao, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto e atender as
especificagdes técnicas da NTA 34 do Decreto Estadual no. 12.486 de 20/10/1978.



FARINHA DE TRIGO ESPECIAL - Produto elaborado com graos de trigo, com adicdo de ferro e acido
félico. Para a producdo devem ser utilizados graos de trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e
em perfeito estado de conservacdo. Nao podera estar umida, fermentada nem rancosa.

Embalagem: de 1 kg, devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacoes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto e atender as especificacoes
técnicas da NTA 35 do Decreto Estadual no. 12.486 de 20/10/1978.

FECULA DE BATATA - Produto obtido a partir do amilaceo da batata. A fécula deve ser fabricada a partir
de matérias-primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa e parasitos. Ndao poderdo estar Umidos,
fermentados ou rancosos. O produto e suas

condig¢des deverdo estar de acordo com a NTA 37 - Normas Técnicas Especiais Relativas a Alimentos e
Bebidas - Decreto 12.486 dé 20/10/78.

FERMENTO QUIMICO EM PO - Produto formado de substancias ou mistura de substincias quimicas
que pela influéncia do calor e/ou umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas

elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade.

FUBA — Gr3o de milho moido; 12 qualidade; de cor amarela; com aspecto cor, cheiro e sabor préprios;
com auséncia de umidade, fermentacdo, rango; isento de sujidades, parasitas e larvas; embalado em
saco plastico transparente, atdxico; e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a RDC 263, de
22/09/05 e suas alteragbes. Deve atender as normas de rotulagem geral, nutricional e especificas no
respectivo Regulamento Técnico, devendo apresentar identificagcdo e contato do fornecedor, nome do

produto, peso, prazo de validade, informag&es nutricionais.

MACARRAO COM SEMOLA - o produto devera estar de acordo com a legislacdo vigente. Podendo
conter os ingredientes: massa seca de sémola de trigo enriquecido com ferro e acido félico (vitamina
B9), corantes naturais (urucum e curcuma); ou outros ingredientes desde que aprovados pela
legislagao vigente e que ndo descaracterizem o produto, os quais deverao ser declarados. Embalagem
primaria de pacote plastico de 500 gramas; intacta, resistente, transparentes, atdxico termossoldado;
contendo data de validade e nimero do lote de forma indelével. Apds cozimento o produto devera
manter a integridade do corte solicitado. Nao sera aceito produto quebrado ou com alteragdes em

suas caracteristicas. Tipos: espaguete, parafuso, ave maria, conchinha, argolinha e padre nosso.

CEREAIS
ARROZ AGULINHA — Subgrupo polido; tipo 1; longo e fino; graos inteiros; com teor de umidade mdaxima



de 14%; isento de sujidades e materiais estranhos.

Rendimento apds cozimento de no minimo 2,5 vezes a mais do peso antes da coc¢ao. Embalagem:
acondicionado em saco plastico atdxico, e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a instrucdo
normativa n2 06, de 16/02/2009 e suas altera¢des posteriores. Deve atender as normas de rotulagem
geral, nutricional e especificas no respectivo Regulamento Técnico, quando for o caso.

FEIJAO - Produto tipo 1, "in natura", variedades: carioca e preto, constituido de gr3os inteiros e s3os,
com teor de umidade maxima de 14%. Deve ser de safra corrente, com no minimo 90% (noventa por
cento) de grdos na cor caracteristica a variedade correspondente, de tamanho e formato naturais,
maduros, limpos e secos.

Caracteristicas organolépticas: aspecto: graos; cor, odor e sabor: proprio.

FLOCOS DE MILHO SEM ACUCAR: Produzidos a partir do grdo de milho, o qual passa por um processo
de moagem e extrusdo. O milho utilizado para esse processamento deve ser limpo e germinado.
Podera ser enriquecido com vitaminas e minerais. Isento de agucar, gluten e lactose. Deve atender as
normas de rotulagem geral e nutricional. Data de validade minima de 8 meses a partir da data de

entrega.

ERVILHA SECA — Produto “in natura”, constituido de no minimo 90% (noventa por cento) de grdos na
cor caracteristica a variedade correspondente de tamanho e formato naturais, maduros, limpos e
secos. Produto a ser utilizado devera conter matérias primas sas e limpas e ser isento de sujidades,

matéria terrosa, parasitas e larvas. Aspecto: graos; Cor: verde; Odor: préprio; Sabor: préprio.

ERVILHA EM CONSERVA — Simples; inteira; imersa em liquido; tamanho e coloragdo uniformes; sendo
considerado como peso liquido o produto drenado e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a

portaria 272 de 22/09/2005 e suas alteragbes posteriores.

LENTILHA — Produto “in natura”, constituido de no minimo 90% (noventa por cento) de graos na cor
caracteristica a variedade correspondente de tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos.
Produto a ser utilizado deverd conter matérias primas sas e limpas e ser isento de sujidades, matéria

terrosa, parasitas e larvas. Aspecto: grios; Cor: verde/bege; Odor: proprio; Sabor: proprio.

MILHO VERDE EM CONSERVA - Produto obtido do cozimento de graos de milho verde, imersos em
liqguido de cobertura apropriada (salmoura) submetidos a adequado processamento tecnoldgico. O
produto devera apresentar; cor amarelo vivo, sabor e odores préprios dos ingredientes, devendo o

produto estar isento de sabores a odores estranhos, textura apropriada, uniformidade de tamanho e



formato dos graos; auséncia de defeitos tais como cascas, sementes, unidades manchadas ou
descoloridas, residuos de vegetais e outros. O pH adequado a composicdo e natureza do produto. As

latas devem estar integras. Sem vestigios de amassamento, vazamento, estufamento e ferrugem.

TRIGO PARA QUIBE — Alimento integral, quebrado e torrado; isento de isento de sujidades, parasitas e
larvas; livre de livre de mofo e materiais terrosos; acondicionado em saco plastico transparente,
atdxico; e suas condi¢Ges deverdo estar de acordo com a legislacdo atual vigente.

Aspecto: farelo; Cor: bege; Odor: préprio; Sabor: préprio.

MILHO PARA PIPOCA: Milho para preparo de pipoca; de primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo;
isento de sujidades, parasitas e larvas; admitindo umidade maxima de 14% por peso; acondicionado
em embalagem resistente de polietileno atdxico transparente, com identificagdo na embalagem
(rétulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data de fabricagdo e validade. Isento de
sujidades, parasitas, larvas e material estranho. Suas condi¢cdes deverdo estar de acordo com a
instrucdo normativa n2 60, de 22/12/11. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de

entrega. Embalagem de 500g.

TEMPEROS INDUSTRIALIZADOS

EXTRATO DE TOMATE- Concentrado; produto resultante da concentracdo da polpa de tomate por
processo tecnolégico; preparado com frutos maduros selecionados sem pele, sem sementes e
corantes artificiais; isento de sujidades e fermentagao; acondicionado em caixa cartonada, lata a vacuo

ou vidro; e suas condicdes deverdo estar de acordo com a RDC 276/03 e suas posteriores alteragdes.

SAL REFINADO - Cloreto de sddio extraido de fontes naturais, recristalizado, com teor minimo de 98,5%
de cloreto de sddio sobre a substancia seca, adicionado de anti-umectante e iodo, conforme legislacdo
decreto 75697, de 06/05/75 e RDC 130, de 26/05/03.

ACAFRAO - Acgafrdo em pd, produto de primeira qualidade, de acordo com a NTA 70 (decreto 12486,
de 20/10/78) e RDC n2 276 de 22/09/05 - ANVISA, embalagem pléstica (polipropileno) e rotulagem

especifica.

COLORIFICO - Produto em pé fino, homogéneo; obtido de frutos maduros de espécimes genuinos;
graos saos, limpos, dessecados e moidos; de coloragao vermelho intenso; com aspecto cor, cheiro e
sabor préprios; isento de materiais estranhos a sua espécie; acondicionado em saco plastico

transparente, atoxico, resistente, hermeticamente vedado; e suas condi¢Ges deverao estar de acordo



com a Resolucdo -CNNPA n2 12, de 24/07/78 e suas alteracdes posteriores.

LOURO DESIDRATADO - Alimento constituido de folhas sas, limpas e secas. Respeitar as especificacdes
NTA 70 Decreto Estadual no. 12.486 de 20/10/1978.

OREGANO - Condimento seco, desidratado, pronto para tempero e consumo. Embalagem: saco
plastico (polipropileno) atoxico. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. O produto e rotulagem
devem estar de acordo com a NTA 70 Decreto Estadual no. 12.486 de 20/10/1978 e RDC n° 276 de
02/09/05 — ANVISA.

VINAGRE BRANCO - Preparado através de alcool etilico retificado, limpo, isento de matéria terrosa e
de detritos animais ou vegetais. O vinagre de dlcool ndo deverd conter substancias estranhas a sua
composi¢do normal, exceto as previstas na NTA 73 do Decreto Estadual no. 12.486 de 20/10/1978.
Serd tolerada a adigdo de sais nutritivos e agUcares para nutrigdo dos microrganismos acidificantes,
nao sera permitido o uso de conservadores. Como corantes sera tolerada a adi¢cdo de caramelo. Nao
devera conter acidos organicos estranhos e nem Aacidos minerais livres. Embalagem: conter
externamente os dados de identificagao e procedéncia, nimero do lote, data de fabricagdo e data de

validade.

OLEOS E GORDURAS VEGETAIS
OLEO DE SOJA - Oleo comestivel de soja, obtido de espécie vegetal, isento de rango e substancias
estranhas; e suas condi¢Bes deverdo estar de acordo com a RDC 270 de 22/09/2005 e suas alteracdes

posteriores.

MARGARINA COM SAL — Produto com sal, isento de gordura trans; teor de lipidios de forma precisa na
embalagem, minimo de 80%; podendo conter vitamina e outras sustancias permitidas; com aspecto
cor, cheiro, sabor préprio; em pote plastico e conforme portaria 372 de 04/09/1997 e suas alteracdes

posteriores.

MAIONESE - Emulsdo cremosa obtida com ovos e dleos vegetais; com adicdo de condimentos;
substancias comestiveis e sem corantes; de consisténcia cremosa; na cor amarelo claro; com cheiro e
sabor préprios; isento de sujidades e seus ingredientes de preparo em perfeito estado de conservagao;

acondicionada em embalagem hermeticamente fechada.

BEBIDAS



SUCO DE FRUTA CONCENTRADO - Bebida ndo fermentada concentrada, destinada ao consumo, obtida
da fruta madura e s3, ou parte vegetal de origem, por processamento tecnoldgico adequado,
submetido a tratamento que assegure a sua apresentac¢do e conservacdo até o momento do consumo.

Deve conter no minimo de 35% de polpa de da fruta.

POLPA DE FRUTA - Sabores: abacaxi, acerola, maracuja, goiaba, uva, laranja, manga, péssego, caju.

Produto 100% natural, embalado a vacuo, com rotulagem especifica, congelado.

CARNES E EMBUTIDOS

ALMONDEGA BOVINA CONGELADA (APROXIMADAMENTE 20 GRAMAS) -

Carne bovina, dgua, especiarias, corante caramelo, proteina de soja texturizada, tripolifosfato de sédio,
farinha de rosca, cebola, sal, eritorbato de sddio (antioxidante). Todos componentes do produto,
inclusive os nomes, tipos e cddigos dos aditivos deverdo constar no rotulo. Produzido nos padrdes
estabelecidos pelo regulamento de inspec¢do industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Embalagem primaria —saco de polietileno de baixa densidade, termosoldado.

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA (Acém, paleta, patinho) - Carne proveniente de mamiferos de
espécie bovina, sadios, abatidos sob inspegao veterinaria, manipulada sob rigidas

condigdes de higiene. Deve apresentar carimbo de inspe¢do de érgdo fiscalizador ou o produto deve
ter rétulo e estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura. As carnes devem apresentar-
se livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-las ou encobrir qualquer
alteragdo.

Caracteristicas: ndo apresentar gelo entre os cortes, conter no maximo 10% de gordura e sebo,
temperatura entre -12°C e -18°C, de acordo com a NTA 3 do Decreto Estadual no. 12.486 de
20/10/1978.

CARNE BOVINA, TIRAS OU CUBOS CONGELADA (Acém, paleta, patinho) - Carne proveniente de
mamiferos de espécie bovina, sadios, abatidos sob inspec¢do veterindria, manipulada sob rigidas
condigdes de higiene. Deve apresentar carimbo de inspec¢do de érgao fiscalizador ou o produto deve
ter rétulo e estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura. As carnes devem apresentar-
se livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-las ou encobrir qualquer

alteragdo.

CARNE SUINA EM CUBOS CONGELADA - Carne proveniente de mamiferos de espécie suina, sadios,

abatidos sob inspecdo veterindria, manipulada sob rigidas condi¢des de higiene. Deve apresentar



carimbo de inspecdo de orgdo fiscalizador ou o produto deve ter rétulo e estabelecimentos registrados
no Ministério da Agricultura.

O produto deve conter: consisténcia firme, ndo amolecida e odor caracteristico. Caracteristicas: ndo
apresentar gelo entre os cortes, conter no maximo 10% de gordura e sebo, temperatura entre -12°C e
-18°C, de acordo com a NTA 3 do Decreto Estadual no.

12.486 de 20/10/1978.

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM PELE E OSSO - Manipulada com

condigdes higiénicas, provenientes de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterindria, devendo ser
congelada e transportada a temperatura de. -182 C. Embalagem: O produto deverd estar
acondicionado em embalagem plastica, atdxica, resistente, transparente, de acordo com as
especificacdes da NTA3 do Decreto Estadual no. 12.486 de 20/10/1978. Caracteristicas: carne com
consisténcia firme, com ossos rigidos, cor caracteristica (amarelo - rosado, sem escurecimentos e sem

manchas).

HAMBURGUER BOVINO GRELHADO CONGELADO (IQF) - Provenientes de carne bovina, agua,
gordura bovina, proteina de soja, sal, alho, aglcar, condimentos

naturais, aroma idéntico ao natural de churrasco, antioxidante eritobato de sédio (INS 316), sabor leve
de churrasco, com aproximadamente 50g a unidade. Nao Conter Gldten. Embalagem primaria:
Produto envelopado em sacos de polietileno liso, transparente, em peso liquido de aproximadamente

2kg.

FILE DE TILAPIA SEM PELE CONGELADO - Produto sem pele, espinhos, cartilagens, ossos e parasitas.
Apds descongelamento o produto nao deve apresentar perda de peso superior a 15% (Portarias do
INMETRO no. 142/2002 e no. 96/2002), com peso de aproximadamente 30 gramas cada filé.

Apresentar-se com consisténcia firme, cor, odor e sabor préprios.

FILE DE FRANGO CONGELADO - Produto proveniente de aves sadias, abatidas sob inspecdo veterindria,
manipulada sob rigidas condi¢des de higiene, ter tamanho uniforme e sem excesso de pele. Deve
apresentar carimbo de inspec¢do de érgao fiscalizador ou o produto deve ter rétulo e estabelecimento
registrados no Ministério da Agricultura. As aves ndo podem conter temperos, aditivos, nem adigdo de
sal. As aves devem ser entregues congeladas. Ndo poderdo apresentar formacdo de gelo entre ou
sobre as pecas e dgua dentro da embalagem. A rotulagem deve trazer a identificacdo do corte.

Caracteristicas: carne com consisténcia firme, sem fragmentos de ossos, cor caracteristica (amarelo -



rosado, sem escurecimentos e sem manchas), de acordo com a NTA 3 do Decreto Estadual no. 12.486
de 20/10/1978.

LINGUICA CALABRESA — Produto cdrneo industrializado proveniente de animais sadios, abatidos sob
inspecdo veterindria, manipulado sob rigidas condicGes de higiene. Deve ser curado, adicionado de
ingredientes, podendo ser submetido ou ndo ao processo de estufagem ou similar para desidratacado
e/ ou cozimento. As carnes utilizadas na fabricacdo devem apresentar-se aparadas sem nervos e de
cartilagem, sem quantidade excessiva de gordura. Linguicas calabresas submetidas ao processo de
cozimento podem conter até 20% de Carne Mecanicamente Separada (CMS). Deve apresentar
carimbo de inspecdo de orgdo fiscalizador ou o produto deve ter rétulo e estabelecimentos registrados

no Ministério da Agricultura. Nao deve apresentar sinais de bolor, mofo.

PRESUNTO - Presunto cozido, proveniente de pernil suino, com no maximo 7% de gorduras, em pegas
de aproximadamente 3,5 Kg a vacuo ou hermeticamente fechado, produzido sob fiscalizagdo, em
condigBes sanitarias adequadas, apresentando aspecto, cor, sabor e aroma préprio, mantido sob
refrigeragdo a +102 C, contendo as seguintes informagdes no rétulo: nome do fabricante, produto,
temperatura em que devera ser mantido armazenado, data de fabricacdo, prazo e / ou data de
validade, peso bruto, peso liquido, tara da embalagem, carimbos do M.A./SIF/SISP/SIM/DIPOA, com

todos os ingredientes mencionados.

SALSICHA — Produzida através de carnes de diferentes espécies de animais mecanicamente separadas
até o limite maximo de 60%, miludos comestiveis de diferentes espécies de animais (Estébmago,
Coragdo, Lingua, Rins, Miolos, Figado), tenddes, pele e gorduras. Nao deve apresentar superficie
Umida, pegajosa, exsudato liquido ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida e manchas esverdeadas.

Embalagem: saco de plastico (polietileno) resistente, atéxico com rotulagem especifica.

HORTALICAS

ABACAXI - Deverad ser procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, ser frescos, ter atingido o
grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo de maturagdo
tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conserva¢ao em condi¢des adequadas para
o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo
de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia, a polpa e o pedunculo quando houver,
deverdo se apresentar intactos e firmes. Ndo serdo permitidas manchas, defeitos na casca, mofos e

partes podres.



ABOBORA PAULISTA - Extra AA, devera ser procedente de espécimes vegetais genuinos e s3os, ser
frescos, ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, estar livre de
enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete a sua aparéncia. Nao serdo permitidos rachaduras, perfuracdes, cortes, mofos e

partes podres.

ACELGA - Limpa, fresca, de primeira, tamanho médio de aproximadamente 1 kg e coloracdo uniforme.
Sem excesso de folhas devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta. Isenta de material terroso e
umidade externa anormal. Livre de sujidades, parasitas e larvas. Sem danos fisicos e mecanicos

oriundos do manuseio e transporte.

ALHO - Classificagdo EXTRA: 6tima qualidade, sem defeito, fisiologicamente desenvolvido, firme e
intacto; sem broto, defeitos e lesdes de origem fisica ou mecanica (rachaduras, perfuragdes e cortes);
tamanho e coloragdo uniformes; devendo ser graudo; sem material terroso ou sujidade, livre de
substancias tdxicas ou nocivas. Caracteristicas: cor branca, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios;
sem pontos de bolores, parasitas ou larvas. Devera atender os padrées microbiolégicos da RDC n° 12,
de 02/01/01 da Anvisa, Embalagem primaria: sacos de polietileno, atéxico, resistente, hermeticamente

selado, pesando 01 kg.

ALFACE AMERICANA/ CRESPA - Otima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem tracos de
descoloragdo turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo apresentar coloragdo e
tamanho uniformes e tipicos da variedade. Ndo serdao permitidos defeitos nas verduras que afetem a
sua coloragdo e a sua aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, ndao estar danificada por

qualguer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a aparéncia.

BANANA NANICA/ MACA - Deveré ser procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, ser frescos,
ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo
de maturagdo tal que Ihes permita suportar a manipulagdo, transporte e conserva¢dao em condigbes
adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por
qualguer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia, a polpa e o peduinculo quando

houver, deverdo se apresentar intactos e firmes.

BATATA INGLESA - Primeira, fresca, compacta e firme. Sem lesdes de origem fisicas ou mecanicas,

rachaduras e cortes. Tamanho e coloracdo uniformes devendo ser bem desenvolvida.



BETERRABA - Devera ser procedente de espécimes vegetais genuinos e saos, ser frescos, ter atingido
0 grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, estar livre de enfermidades, insetos
e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua

aparéncia. Ndo serdo permitidos rachaduras, perfuracées, cortes na casca, mofos e partes podres.

CABOTIA - Devera ser procedente de espécimes vegetais genuinos e s3os, ser frescos, ter atingido o
grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, estar livre de enfermidades, insetos e
sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia. Ndo serdo permitidas rachaduras, perfuragdes, cortes, mofos e partes podres.

CEBOLA - Cebola de primeira, fresca, compacta e firme. Sem lesGes de origem fisicas ou mecanicas,

rachaduras e cortes. Tamanho e coloracao uniformes devendo ser bem desenvolvida.

CENOURA - De primeira, sem rama, fresca, compacta e firme. Sem lesGes de origem fisicas ou

mecanicas, rachaduras e cortes. Tamanho e coloracdo uniformes. Devendo ser bem desenvolvida.

CHEIRO VERDE - Folhas inteiras, com talo, graddas, sem manchas, com coloragdo uniforme,

turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas.

CHUCHU - Primeira qualidade, em boas condicGes de consumo. Tamanho médio, com cascas sas e sem

rupturas. Devendo ser bem desenvolvido.

COUVE MANTEIGA - Otima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem tracos de descoloragio
turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo apresentar coloragdo e tamanhos
uniformes e tipicos da variedade. Ndo serdo permitidos defeitos nas verduras que afetem a sua
formacao e a sua aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, ndo estar danificada por qualquer

lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a aparéncia.

ESPINAFRE - Otima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem tracos de descoloragdo
turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo apresentar

coloragdo e tamanhos uniformes e tipicos da variedade. Nao serdo permitidos defeitos nas verduras
que afetem a sua formagdo e a sua aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, ndo estar

danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a aparéncia.

GOIABA VERMELHA - Fruta procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, ser frescos, ter atingido



0 grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo de
maturacao tal que lhes permita suportar a manipulacdo, transporte e conservacao em condicdes
adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por

gualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia e a polpa.

LARANJA - Primeira, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecanica, perfuracdes e cortes.
Tamanho e coloracdo uniformes devendo ser bem desenvolvida. Isenta de sujidades, parasitas e larvas

(pera, lima da pérsia).

LIMAO - De primeira, fresco, livre de residuos de fertilizantes, parasitas e larvas, tamanho e coloracdo
uniformes, devendo ser bem desenvolvido e maduro, com polpa firme e intacta, fornecendo boa

guantidade de caldo.

MACA NACIONAL - Maga fresca, de primeira, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios. Com polpa
firme e intacta. Tamanho e coloragdo uniformes devendo ser bem desenvolvida e madura. Isenta de
enfermidades, material terroso e umidade externa anormal. Isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas

e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.

MAMAO FORMOSA - Dever3 ser procedente de espécimes vegetais genuinos e s3os, ser fresco, ter
atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo de
maturacao tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagdao em condig¢des
adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por

qualguer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia e a polpa.

MELAO - Deverd ser procedente de espécimes vegetais genuinos e s3os, serem frescos, ter atingido o
grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo de maturagdo
tal que lhes permita suportar a manipulagao, transporte e conserva¢ao em condi¢des adequadas para
o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer lesdo

de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia e a polpa.

MELANCIA — Devera ser procedente de espécimes vegetais genuinos e saos, serem frescos, ter atingido
0 grau maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo de
maturacao tal que lhes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservacdo em condi¢bes
adequadas para o consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por

qualguer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia e a polpa.



OVO DE GALINHA - fresco, com superficie lisa e limpa, casca inteira e sem brilho, sem deformacées,
sangue, fezes ou rachaduras e totalmente intactos. Deverdo ser de tamanho GRANDE com peso

aceitavel de 60 a 65g.

REPOLHO VERDE - Primeira qualidade, cabecas fechadas, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem
manchas e com coloragdo uniforme, livres de terra nas folhas externas. Ndo serdo permitidos defeitos
nas verduras que afetem a sua formacdo e a sua aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, nao

estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica.

TANGERINA - Tipo pokan “in natura”, de primeira qualidade. Fresca, com grau de maturidade de 80%,
intacta, livre de rachaduras, cortes e esmagamento. Isenta de materiais terrosos e umidade externa

anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos.

TOMATE - Tipo salada tamanho, médio, com aproximadamente 80% de maturagao, sem ferimentos

ou defeitos, tenros, sem manchas, com coloracdo uniforme e brilho.

TOMATE - Produto com tamanho médio, maduro, mas ndo amolecido, no ponto para preparo de
molhos, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas, com coloracdo uniforme e brilho. Nao
serdo tolerados os defeitos que prejudiquem o consumo ou o rendimento como podriddo, dano,
murcho, imaturo, passado e feridas. O produto deverd estar fresco, isento de substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa e no ponto de consumo. produto devera

estar de acordo com a legislacdo vigente.

VAGEM - Devera ser procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, ser frescos, ter atingido o grau
maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo de maturacdo tal
que Ihes permita suportar a manipulagdo, transporte e conservagdao em condi¢des adequadas para o
consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, nao estar danificado por qualquer lesdo de

origem fisica ou mecanica.



ANEXO V - RELAGAO DAS ESCOLAS E SUAS LOCALIZAGOES

E.E. GABRIEL COZZETTO
Praca Simdo Daud, n° 51 — Centro — Nova Alianca — SP. Contato: 17 3811-
1203.

E.M. ABDO AYRUTH
Rua Rui Barbosa, n° 320 — Centro — Nova Alianca — SP. Contato: 17 3811-
12009.

E.M. NICOLINA MARIA DE JESUS
Rua 07 de Setembro, n° 541 — Nova Itapirema — Nova Alianca — SP. Contato: 17 3811-
1404.

E.M. VICENTE FERNANDES
Rua Lourenco Pala, n° 276 — Centro — Nova Alianca — SP. Contato: 17
3811-1503.

EMEI PREFEITO BENEDITO SOARES DIAS
Avenida Jodo Antonio Sicutti, n® 791 — Centro — Nova Alianca — SP. Contato: 17 3811-
1454,

EMEI MADALENA CAZZOTTI DONEGA
Avenida Jodo Antonio Sicutti, n° 751 — Centro— Nova Alianga —SP. Contato: 3811-1454.

CEMEI SILVANA CAROLINA DA SILVA
Rua XV de Novembro, n° 1053 — Nova Itapirema — Nova Alianga — SP. Contato: 17
99618-8986.



ANEXO VI - QUANTIDADES DE ALUNOS MATRICULADOS POR ESCOLA E TIPOS DE CARDAPIOS

UNIDADE ESCOLAR

MATRICULADOS

ALUNOS

TIPOS DE CARDAPIO

E.E. GABRIEL COZZETTO

513

Café da manha — EE, Colagdo — EE,
Almogo — EE, Lanche da tarde | —EE,
Lanche da tarde Il — EE, Refei¢cdo — EE/
EJA.

E.M. ABDO AYRUTH

386

Café da manha — EM, Colagdo — EM,
Refeicdo — EM, Lanche da tarde —EM.

E.M. NICOLINA MARIA DE JESUS

130

Café da manha — EM, Colagdo — EM,
Refeicdo — EM, Lanche da tarde —EM.

E.M. VICENTE FERNANDES

118

Café da manhda — EM, Colacdo — EM,
Refeicdo — EM, Lanche da tarde —EM.

EMElI PREFEITO BENEDITO
SOARES DIAS

134

Diaria Bercario/ Creche/ EMEI (Desjejum,
lanche da manh3, almoco, lanche da
tarde e jantar).

Diaria Parcial Manh3 -Bercario/Creche
EMEI (desjejum, lanche da manhd ¢
almoco).

Diaria Parcial Tarde -Bergario/Creche

EMEI (lanche da tarde e jantar).




EMEI MADALENA CAZZOTTI
DONEGA

170

Diaria Bercario/ Creche/ EMEI (Desjejum,
lanche da manh3, almoco, lanche da
tarde e jantar).

Diaria Parcial Manh3a -Bercario/Creche
EMEI (desjejum, lanche da manh3d ¢
almocgo).

Diaria Parcial Tarde -Bercario/Creche
EMEI (lanche da tarde e jantar).

CEMEI SILVANA CAROLINA DA
SILVA

89

Diaria Bergario/ Creche/ EMEI (Desjejum,
lanche da manhd, almocgo, lanche da
tarde e jantar).

Diadria Parcial Manh3a -Bercario/Creche
EMEI (desjejum, lanche da manhad ¢
almoco).

Didria Parcial Tarde -Bercario/Creche

EMEI (lanche da tarde e jantar).




ANEXO VII - MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N2 25/2026
PROCESSO LICITATORIO N2 60/2026

OBJETO: Contratagdao de empresa especializada para preparac¢ao de alimentagdo escolar para escolas e centros
de educacao e recrea¢ao de responsabilidade do municipio de Nova Alianga, com fornecimento de todos os
géneros e demais insumos (incluindo pré-preparo, preparo, porcionamento, controle de sobras limpas e
ingesta), a manutencdo, adaptacao e adequagao das instalagbes da contratante para que as refeicoes sejam
preparadas nas prdéprias escolas, os servios de supervisio, manutencdo preventiva e corretiva dos
equipamentos e utensilios utilizados, limpeza e conservagao das dreas abrangidas, disponibilizagdo de mao de
obra especializada, pessoal técnico, operacional e administrativo, em nimero suficiente para desenvolver todas
as atividades previstas, observadas as normas vigentes de Vigilancia Sanitdria, incluindo as orientagées da
Organiza¢ao Mundial de Saude - OMS e da Secretaria de Estado da Educagao, tudo em consonancia com as

especificacoes e condig6es constantes no presente Edital e seus anexos

Razdo Social: C.N.P.J
Endereco: Email:
Cidade: UF: CEP: TELEFONE

PROPOSTA DE PRECOS:

PRECOS QUANTIDADE
UNITARIOS ANUAL ESTIMADA TOTAIS
ITEM TIPOS DE CARDAPIO (R$) (Unidades) (R$)
(1) () (3)=(1) X (2)
1 DIARIA BERGARIO/CRECHE/EMEI 57.000
(desjejum, lanche da manh3, almogo, lanche
da tarde e jantar)
2 PARCIAL MANHA BERCARIO/CRECHE/EMEI 300
(desjejum, lanche da manha e almogo)
3 PARCIAL TARDE BERGARIO/CRECHE/EMEI 300
(lanche da tarde |, lanche da tarde Il e jantar)
4 CAFE DA MANHA - EM 46.500




5 COLACAO - EM 14.800
6 REFEICAO - EM 138.000
7 LANCHE TARDE - EM 51.500
8 CAFE DA MANHA - EE 18.500
9 COLACAO - EE 16.500
10 ALMOCO - EE 43.500
11 LANCHE DA TARDE | - EE 9.200
12 LANCHE DA TARDE Il - EE 20.800
13 REFEICAO EE - EJA 38.000
14 REFEICAO ESPECIAL 2.400
VALOR POR EXTENSO:

* No preco proposto acima estdo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,

tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execu¢ao do objeto.

Declaro expressamente que, nos precos unitarios ofertados estdo inclusas as despesas diretas e indiretas,
com o fornecimento de todos os insumos, de conformidade com as condigdes estabelecidas no Termo
de Referéncia e anexos, bem como todas as despesas diretas e indiretas e fornecimento de pecas
referentes aos servicos de manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos, incluindo os
eletrodomésticos utilizados no preparo e distribui¢cao da alimentagao.

VALOR GLOBAL DA PROPOSTA: RS (valor por extenso).

VALIDADE DA PROPOSTA: De no minimo, 60 (sessenta) dias a contar da data de sua apresentagao.

LOCAL, de de 2026.

Identificacdo da proponente Assinatura do representante legal.




ANEXO VIl - EXEMPLOS DE PRODUTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

1 ACELGA

2 ALFACE CRESPA

3 ALMEIRAO

4 CHEIRO VERDE

5 COUVE MANTEIGA

6 REPOLHO BRANCO

7 MANDIOCA DESCASCADA
8 ABOBORA MADURA

9 ABOBORA MORANGA
10 ABOBORA CABOTIA

11 | ABOBRINHA BRASILEIRA
12 | ABOBRINHA PAULISTA
13 BATATA DOCE

14 BATATA

15 BETERRABA

16 CENOURA

17 CHUCHU

18 PEPINO JAPONES

19 QUIABO

20 | TOMATE MADURO

21 | TOMATE SALADA

22 | ABACAXI PEROLA OU HAWAI
23 BANANA NANICA

24 BANANA MACA

25 LARANJA PERA

26 MACA

27 MAMAO FORMOSA
28 MELAO

29 | TANGERINA MURCOTE
30 OVO DE GALINHA

31 MANGA TOMMY




32

GOIABA

33

MELANCIA




ANEXO IX — TABELA DE PRECOS PARA DESCONTO DA AGRICULTURA FAMILIAR

1 ACELGA

2 ALFACE CRESPA

3 ALMEIRAO

4 CHEIRO VERDE

5 COUVE MANTEIGA

6 REPOLHO BRANCO

7 MANDIOCA DESCASCADA
8 ABOBORA MADURA

9 ABOBORA MORANGA
10 ABOBORA CABOTIA

11 | ABOBRINHA BRASILEIRA
12 | ABOBRINHA PAULISTA
13 BATATA DOCE

14 BATATA

15 BETERRABA

16 CENOURA

17 CHUCHU

18 PEPINO JAPONES

19 QUIABO

20 | TOMATE MADURO

21 | TOMATE SALADA

22 | ABACAXI PEROLA OU HAWAI
23 BANANA NANICA

24 BANANA MACA

25 LARANJA PERA

26 MACA

27 MAMAO FORMOSA




28

MELAO

29 TANGERINA MURCOTE
30 OVO DE GALINHA

31 MANGA TOMMY

32 GOIABA

33 MELANCIA




ANEXO X

DECLARACAO DE HABILITACAO

PREGAO PRESENCIAL N2 25/2026
PROCESSO N2 60/2026

(Nome da empresa) , CNPJ ne, , sediada
na ,DECLARA, sob
as penas da lei, que preenche plenamente os requisitos de habilitacdo estabelecidos no presente edital, do
Pregdo Presencial n°. 25/2026, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posterior.

Localidade e data.

Nome completo e assinatura do representante legal da empresa



ANEXO XI

MODELO DE CREDENCIAMENTO

PREGAO PRESENCIAL N°. 25/2026

o

, inscrita no CNPJ sob o n°

, sediada na ,

neste ato representada pelo (a) Sr. (a) , portador da cédula de
identidade (RG) , residente e domiciliado na
, inscrito no CPF sob o n2

, detentor de amplos poderes para nomeagao de representante para que lhe

faca as vezes para fins licitatorio, confere-os a , portador da cédula de
identidade (RG) , e inscrito no CPF sob
n°. , com o fim especifico de representar a outorgante perante a Prefeitura

Municipal de Nova Alianca, no Pregdo Presencial n°. 25/2026, podendo assim retirar editais, propor seu
credenciamento e oferta em lances verbais em nome da representada, e ainda assinar atas, contratos de
fornecimento de produtos ou prestagao de servigos, firmar compromissos, enfim, todos aqueles atos que se
fizerem necessarios para o bom e fiel cumprimento do presente mandato.

Localidade e data.

Outorgante:

Outorgado:



ANEXO XII

MODELO DE DECLARAGAO EM CUMPRIMENTO AO INCISO XXXIIl DO ARTIGO 72 DA CONSTITUICAOFEDERAL,
COMBINADO COM O INCISO VI DO ARTIGO 68 LEI N2. 14.133/2021.

PREGAO PRESENCIAL N°. 25/2026

DECLARAGCAO
, inscrito no CNPJ n2, , por intermédio de seu
representante legal o(a) Sr.(a) , portador(a) da Carteira de Identidade nQ. e
do CPF n2. , DECLARA, para fins de cumprimento ao inciso XXXIII do artigo 72 da Constituicao

Federal, combinado com o inciso VI do art. 68 da Lei n? 14.133/2021, que ndo emprega menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: () emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz. Por ser expressao da verdade,
firmamos a presente.

Localidade e data.

Nome completo e assinatura do representante legal da empresa

(Observacdo: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)



ANEXO XIil

MODELO DE DECLARAGAO DE IDONEIDADE

, inscrita no CNPJ sob o n2. , estabelecida a Rua

, 2, , ha cidade de , por intermédiode
seu representante legal, declara que sua empresa nio foi considerada INIDONEA para licitar oucontratar com
a Administracdo Publica, nos termos do inciso IV, do artigo 156 da Lei n2. 14.133/2021.Declaro também, que
comunicarei qualquer fato superveniente a entrega dos documentos de habilitagcdo, de acordo com as
exigéncias do Edital de PREGAO PRESENCIAL N°. 25/2026 da Prefeitura Municipal de Nova Alianga/SP.

Localidade e data.

Nome completo e assinatura do representante legal da empresa



ANEXO XIV

MODELO DE DECLARAGCAO DE MICRO OU PEQUENA EMPRESA

PREGAO N2 25/2026
PROCESSO N2 60/2026

A empresa , CNPJ ne. , sediada na
Rua/Av.

ne. , Bairro , Cidade de , por intermédio de
seurepresentante legal, contador ou técnico contabil, DECLARA expressamente, sob as penas da lei, que:-

a) enquadra-se na situa¢cdo de microempresa ou empresa de pequeno porte;

b)o valor da receita bruta anual da sociedade, no Ultimo exercicio, ndo excedeu o limite fixado nos
incisos | e Il, art. 3.2, da Lei Complementar n.2 123/06;

c)ndo se enquadra em quaisquer das hipdteses de exclusdo relacionadas no art. 3.2, § 4.9, incisos | a X, da
mesma Lei.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

Localidade e data.

Nome completo e assinatura do representante legal da empresa



ANEXO XV

MODELO DE DECLARAGCAO DE RESERVA DE CARGOS

PREGAO PRESENCIAL N2 25/2026

PROCESSO N2 60/2026

, inscrita no CNPJ sob o n? ,estabelecida a
Rua , he , ha cidade
de , por intermédio de seu representante legal, DECLARA que:

a) sua empresa cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas;
b) N&o possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forcado.

Localidade e data.

Nome completo e assinatura do representante legal da empresa



ANEXO XVI

MINUTA DE CONTRATO

TERMO DO CONTRATO N¢ ... /2026, QUE ENTRE SI
CELEBRAM A PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA ALIANCAE A
EMPRESA ......iiiiiiiiimtniiiiniiiieenennniiinnesessasssisiinneeeessssssssees

Pelo presente instrumento, aos dias do més de , do ano de 2026, na sede da Prefeitura Municipal
de Nova Alianga, compareceram, de um lado, a PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA ALIANCA, pessoa juridica de
direito publico, situada na Praca Padre Jodo Nolte, n2 22, Centro, CEP: 15.210-000, na cidade de Nova Alianca,
Estado de S3o Paulo, inscrito no CNPJ/MF sob o n? 45.094.232/0001-94, doravante designada CONTRATANTE,
representada neste ato por seu Prefeito Municipal, o Sr. Jurandir Barbosa de Morais, brasileiro, residente e
domiciliado a Rua José Fagliari, n2 154, Centro, cidade de Nova Alianca, comarca de Potirendaba, Estado de Sao
Paulo, portador do RG n2 10.612.183-2 SSP/SP e do CPF 824.747.618-53 e, do outro lado, a empresa

,inscritano CNPJ sob o n? ,com sede na Rua ,h? , Bairro

, CEP , ha cidade de , Estado de , doravante designada
CONTRATADA, representada pelo seu sécio / administrador, Sr(a). , portador do RG n¢®
, inscrito no CPF sob o n2 , resolvem celebrar o presente contrato, mediante as

seguintes clausulas e condicdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO
1.1. Cont